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La IV Edicion de la Feria

del Vino y el Enoturismo de
Jumilla consolida su apuesta
por el vino y el enoturismo

. e atavendimia cerro su 42 Edicion con
""" - = L buen sabor de boca. El traslado de la
; ubicacion al Paseo del Poeta Lorenzo
Guardiola fue un acierto: bodegas, visitantes y
jumillanos coincidieron en valorar un espacio
mas abierto, mas visible y accesible.

Durante tres dias, la feria despleg6 40 activida-
des que mezclaron vino, gastronomia, musica
e historia. Talleres, catas, visitas a bodegas y
rutas por la ciudad tejieron una programacion
pensada para descubrir Jumilla. 18 bodegas
montaron sus stands y, solo el sabado, pasaron
por la feria mas de 5.000 personas.

Entre las propuestas que estrenaban presencia,
el | Concurso de Cata a Ciegas Matavendimia
colgo el cartel de completo, sumando ese punto
formativo y participativo que refuerza el carac-
ter didactico del evento. También hubo espacio
para la Asociacion de Artesanos de Jumilla, un
taller conjunto con la DOP Queso de Murcia /
Queso de Murcia al vino, y una cata sobre Mo-
nastrell en colaboracion con el IMIDA.

En la clausura, Silvano Garcia, presidente del
Consejo Regulador, destaco la consolidacion de
Matavendimia y el compromiso de seguir cre-
ciendo, con el respaldo del Ayuntamiento de Ju-
milla y la Consejeria de Agricultura.
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Semana de promocion de los
vinos DOP Jumilla en Tokio

La DOP Jumilla consolido su presencia en el mercado japonés
con una exitosa semana de promocion en la capital

| Consejo Regulador de la Denominacion
Ede Origen Protegida Jumilla desarrollé una
intensa actividad de comunicacién y pro-
mocion en Japon durante el mes de septiembre,

en una colaboracion con el sumiller divulgador
Koichi Tanabe.

La semana DOP Jumilla en Japon, celebrada del
15 al 20 de septiembre, permitié presentar los
vinos de la denominacién ante un amplio gru-
po de profesionales y amantes del vino en for-
macion. La programacion incluyo tres eventos
especializados que reunieron a un total de 120
asistentes.

El acto principal fue el Gran Seminario DOP Ju-
milla celebrado el 18 de septiembre en el Hotel
New Otani Tokyo, donde Koichi Tanabe dirigid
una cata libre de vinos ante 60 personas. La se-
leccidon presentada incluyé un 80% de vinos y
bodegas ya presentes en el mercado japonés y
un 20% de bodegas sin representacion aun en
Japon. Se cataron diez referencias y se presen-
taron nueve muestras adicionales en el tunel de
vinos.

El 17 de septiembre se desarrollé un seminario
especifico en L'Ecole du Vin Shibuya, también
impartido por Koichi Tanabe y dirigido a sumi-
lleres en formacion. Los 30 asistentes cataron
diez vinos que ilustraron la diversidad de la DOP
Jumilla, desde blancos ecoldgicos hasta dulces
de Monastrell.

La programacién se habia inaugurado el 16 de
septiembre con un seminario en Caplan Wine
Academy, donde Esther Gonzalez, responsable
de Comunicacién del CRDOP Jumilla, junto a Et-
tore Donadeo, presento ocho referencias ante 30
estudiantes y aficionados al vino.

Participaron en esta accion promocional dieci-
siete bodegas de la DOP Jumilla: Bodegas Lu-
z0n, Bodegas Alcefio, Raices Ibéricas, Bodegas
Silvano Garcia, Bodegas Juan Gil, Bodegas Vifa
Elena, Bodegas Olivares, Bodegas BSI, Bodegas
Carchelo, Casa de la Ermita, Ramén Izquierdo
Vinos, Bodegas Salzillo, Bodegas San Dionisio,
Finca Monastasia, Bodegas Casa Castillo, Bode-
gas Xenysel y Dobledeperez Microbodega.

Los dias de encuentros, catas y seminarios
permitieron compartir la esencia de los
vinos DOP Jumilla con el mercado japonés,
destacando especialmente la oferta ecoldgica
gue conecta el territorio vinicola con paladares
de todo el mundo.

CONTENIDOS DESTACADOS
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9° Feria de Vinos
DOP Jumilla en Hellin

El 4 de octubre, en pleno corazon de las Fiestas
de Hellin, la Gran Via se llené de aromas y sabo-
res. La 92 Feria de Vinos DOP Jumilla estrenaba
ubicacion: frente al parque, en uno de los espa-
cios mas céntricos y transitados de la ciudad.

Con un formato pensado para disfrutar sin com-
plicaciones, la feria aposté por la accesibilidad:
por 10 euros, con copa oficial incluida, cualquie-
ra podia recorrer los stands y descubrir los mati-
ces de una denominacion que forma parte de la
historia local.

Recordemos que, Hellin cuenta con mas de
1.200 hectareas de vinedo, la mayor parte Mo-
nastrell cultivada en secano y en vaso. Un pai-
saje de cepas que dibuja el territorio y conecta
con una tradicion vitivinicola que sigue viva.

Un evento que ya es tradicion, con raices en el
vinedo hellinero y la cultura del vino Monastrell.
El cartel de esta edicion volvié a llevar la firma
de Manuel Sagredo, artista hellinero que captu-
ré con su trazo el espiritu de una jornada hecha
para brindar, probar y celebrar el origen.
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])OP Jumilla
en Hellin

Donacion a Cdritas
Interparroquial

En diciembre, la Secretaria del CRDOP Jumilla,
Carolina Martinez Origone, hizo entrega de los
cheques solidarios que la Denominacion de Ori-
gen Protegida concede cada afio como parte de
su firme compromiso con la Responsabilidad
Social Corporativa.

En esta nueva edicion de DOP Jumilla Solidaria,
la ayuda se desting, a partes iguales, a Caritas
Inter parroquial de Jumilla y Caritas Inter pa-
rroquial de Hellin, reforzando una vez mas el

vinculo de la DOP Jumilla con las personas y
entidades que trabajan por el bienestar social
dentro de su territorio.

Como cada ano, el fondo de Responsabilidad
Social Corporativa del CRDOP Jumilla 'y sus bo-
degas aporta 4 céntimos por cada 100 contrae-
tiquetas certificadoras vendidas, con el objetivo
de devolver a la sociedad parte de su actividad y
contribuir a la mejora de las condiciones de las
personas mas necesitadas en el ambito local.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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ANUGA, la gran feria
internacional agroalimentaria
de Colonia

os Vinos DOP Jumilla estuvieron pre-
Lsentes en la feria ANUGA, uno de los
eventos internacionales mas impor-
tantes del sector agroalimentario europeo,

que se celebrd del 4 al 8 de octubre en la
ciudad alemana de Colonia.

s LaDOP Jumillaacudié a esta cita estratégica
- — s 1 representada por catorce bodegas: Bodegas
'RDF'EM FOOD & -.. P

Vina Elena, Bodegas Salzillo, Bodegas San
Dionisio, Finca Monastasia, Bodegas Alcefo,
Bodegas Luzon, Parajes del Valle Bodegas y
Vifiedos, Bodegas Silvano Garcia, Casa de
la Ermita, Bodegas Olivares, Bodegas BSI,
Bodegas Bleda, Bodegas Xenysel y Bodegas
Fermin Gilar.

La denominacion se ubico en el Passage
Halle 4-5 A031, dentro del stand compar-
tido con European Food & Wine, donde pre-
sento un tinel de vinos que mostré la auten-
ticidad de los vinos y la riqueza del territorio
DOP Jumilla.

PRESENCIA EN FERIAS JULIO - DICIEMBRE 2025
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La DOP Jumilla mostro la
singularidad de sus vinedos
viejos en la feria Gastronoma

El Consejo Regulador de los Vinos DOP Jumilla
particip6 en Gastréonoma, la feria gastrondmica
del Mediterraneo por excelencia, donde com-
partié la esencia de su territorio a través de una
cata especializada.

El lunes 27 de octubre se celebro la cata "Sue-
los para sobrevivir: la clave del vifiedo viejo en
la DOP Jumilla", dirigida por Carolina Martinez,
Secretaria del Consejo Regulador, y Esther Gon-
zalez de Paz, Responsable de Comunicacion.

Esta experiencia sensorial permitié brindar
a través de seis vinos: Mineria de Bodegas
Carchelo, Parcela Particiones — Bruma del
Estrecho de Marin de Bodegas Viha Elena,
Marzas de Bodegas Delampa, El Tobar de
Bodegas Torrecastillo, GEmina Cuvée Seleccion
de Bodegas BSI y Olivares Dulce Monastrell de
Bodegas Olivares.

El publico también disfruté de otras referencias
DOP Jumilla en el tunel del vino, donde la varie-
dad Monastrell y los vifiedos viejos fueron los
grandes protagonistas.

El encuentro resulté una cita imprescindible
para seguir compartiendo origen, territorio y au-
tenticidad con sabor a Mediterraneo.
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Presentacion de las bodegas
DOP Jumilla en la Academia
Vasca de Gastronomia de Bilbao

Los vinos premiados en en el
31 Certamen de Calidad en
Alicante Gastronomica

22

Los vinos DOP Jumilla participaron un aiio mas
en Alicante Gastronomica, la gran cita del sabor
gue reunio experiencias Unicas paralos amantes
de la gastronomia.

El 3 de octubre a se celebrd en el Espacio Origen
una cata exclusiva con los vinos ganadores del
31° Certamen de Calidad Vinos DOP Jumilla.

La cata: "Territorio DOP Jumilla" fue dirigida por
Esther Gonzalez, Responsable de Comunicacion
del CRDOP Jumilla, quien conté con la colabo-
racion del sumiller y experto en hosteleria y pro-
ductos gourmet, Raul Rodriguez, para armonizar
el evento con una seleccion de quesos.
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PRESENCIA EN FERIAS

El CRDOP Jumilla celebré el 4 de noviembre una
jornada de presentacion de sus bodegas en la
Sociedad Bilbaina, en la sede de la Academia
Vasca de Gastronomia.

El evento incluyé tres acti-
vidades diferenciadas: una
cata con bodegas destinada a
profesionales de la hosteleria
y la distribucion, un salon de
bodegas donde los asisten-
tes pudieron conocer direc-
tamente la oferta de la deno-
minacion, y una cata maridaje
organizada en colaboracion
con la Academia Vasca de
Gastronomia.

La jornada permitié acercar
los vinos de Jumilla al
mercado vasco a través de
experiencias sensoriales
que combinaron la calidad
de los caldos con la cultura
gastrondémica del Pais Vasco.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Formacion en DWS Berlin para
futuros sumilleres alemanes de la
mano de David Schwartzwaelder

Participacion en la primera
edicion del Curso Especialista
en Vinos de Espana en Ibiza

24

El experto en vinos espanoles David
Schwartzwaelder continué durante el primer
semestre del afo su labor formativa sobre
la DOP Jumilla en diversas escuelas y
universidades alemanas, donde imparti6 cursos
de sumilleria especializados.

Schwartzwaelder dirigié catas DOP Jumilla para
estudiantes del prestigioso centro Bachelor
y Bachelor Internationale Weinwirtschaft
en Geisenheim University, asi como para
la preparacion al Master International
Winebusiness en la misma institucion. Ademas,
ofrecié catas en el Curso del Diploma de
Sumilleria Superior en las Camaras de Comercio

de Coblenza y en una nueva localizaciéon en
Neustadt. Posteriormente, impartio sesiones en
las Camaras de Comercio de Berlin y, pasado el
verano, en Hamburgo.

Los vinos catados mostraron los distintos per-
files de Jumilla y la variedad Monastrell, con es-
pecial atencién a los vinos rosados y dulces, de
gran interés para el mercado aleman.

La introduccion a la DOP Jumilla aporté valor
a los estudiantes y posiciond la denominacién
como zona de culto y gran calidad dentro del
gremio de los futuros sumilleres alemanes.

PRESENCIA EN FERIAS

Carolina Martinez Origone, Secre-
taria del Consejo Regulador, pre-
sentd en noviembre una ponencia
sobre la DOP Jumilla en la primera
edicion del Curso Especialista en
Vinos de Espaiia (Embajador del
Vino Espafiol), celebrado en la Es-
cuela de Hosteleria de Ibiza.

Este curso, considerado el mas
importante organizado hasta la
fecha en su categoria, nacié con
el objetivo de dar a conocer y
poner en valor la cultura y el vino
espafol. La primera edicion conté
con veintidés profesionales de
maximo nivel, entre ellos Pedro
Ballesteros MW, Andreas Kubach
MW, Ferran Centelles, David Seijas,
Rafael Palacios y Raiil Bobet.

Los alumnos que finalizaron el
curso con la nota requerida obtu-
vieron el certificado de Embajador
del Vino Espanol.

La participacion de la DOP Jumi-
lla en este programa formativo
de élite reforzé la presencia de la
denominacion entre los profesio-
nales mas cualificados del sector
vitivinicola.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Visita de compradores
Madrid

A finales de septiembre, recibimos la visita de
un grupo de personas que comercializan vi-
nos dentro de la Comunidad Auténoma de Ma-
drid, provenientes de grupos tan importantes
como Vinoteca Tierra, Alma vinos Unicos, Vina-
lium, Tomevinos, La Trastienda, VinoPremier, o
Pinkleton and Wine. El grupo, que fue convocado
por el periodista colaborador de la DOP Jumilla,
Enrique Calduch, visité varias bodegas, y man-
tuvo un encuentro de "catas rapidas”" con dis-
tintos bodegueros y endlogos, para hacerse una
buena idea de la realidad de las bodegas DOP
Jumillay la calidad de nuestros vinos.

VIAJES DE CONOCIMIENTO JULIO - DICIEMBRE 2025



30

Visita de 25 estudiantes
WSET Diploma, con WSET
GLOBAL SCHOOL

A finales de octubre, recibimos en la DOP Ju-

milla a un grupo de 25 alumnos del prestigio-

so Diploma de la WSET School of London, en un

viaje de estudios organizado por Lauren Den-

yer, profesional certificada como "educadora de

la DOP Jumilla", y experta en vinos de Espaia.

Los estudiantes que provenian de diversos pai- [
ses como Reino Unido, Canadd, Estados Unidos, N
Italia, Islandia, Paises Bajos, Singapur, Taiwan, o

Hong Kong, pudieron explorar el saber hacer de

nuestras bodegas y disfrutar de una experiencia

divertida y llena de conocimiento.

VIAJES DE CONOCIMIENTO

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Webinar para profesionales
en Circle of Wine Writers

La DOP Jumilla presento
su vision sostenible ante
el Circle of Wine Writers
britanico

Carolina Martinez Origone, Secretaria del CRDOP
Jumilla, particip6 el 1 de julio en un webinar en
inglés organizado por el Circle of Wine Writers
bajo el titulo "Vinos modernos de vinas antiguas:
una nueva mirada a Jumilla".

El seminario, celebrado via Zoom, exploré como
Jumilla, una de las regiones vinicolas mas dina-
micas de Espana, estaba redefiniendo su identi-
dad a través de expresiones de la Monastrell de
nivel mundial y asegurando su futuro mediante
una sostenibilidad de vanguardia.

Martinez Origone abord6 la evolucién de la Mo-
nastrell —la uva emblema de Jumilla—y su en-
caje en el contexto global de la industria vitivi-
nicola actual, junto a sus homélogas (también
conocidas como Mourvédre) en Bandol, Austra-
liay otros territorios.

Tras tres anos de sequia extrema, la secretaria
general también presenté la respuesta
innovadora de la region frente al cambio
climatico, que incluyé una viticultura eficiente
en el uso del agua, practicas organicas y
biodindmicas, y el papel Unico que desempena
el terroir de Jumilla para favorecer tanto la
resiliencia como la calidad.

La presentacién fue calificada como reveladora
por los asistentes, mostrando como esta dina-
mica regidn espanola esta redefiniendo la Mo-
nastrell en el panorama internacional mediante
expresiones audaces del terroir y una innovado-
ra apuesta por la sostenibilidad.

SEMINARIOS Y CATAS ONLINE

Seminario en Corea Daejon
International Wine Fair

Se impartio una cata especializada sobre la
versatilidad de 1a Monastrell en DOP Jumilla

El CRDOP Jumilla estuvo presente el 21 de octu-
bre en la International Wine Conference, celebra-
da en el marco del Asia Wine Trophy en Corea.

La cata especializada sobre vinos de Jumilla fue
ofrecida por el sumiller Juyong Kim, ganador del
concurso de sumilleres de Corea en 2021, quien
presentd seis referencias: Finca Luzén Ecol6-
gico Sin Sulfitos de Bodegas Luzén, Casa de la
Ermita de Casa de la Ermita, GEmina Seleccion
Monastrell de Bodegas BSI, Colecciéon Divina
Crianza 2022 de Bodegas Silvano Garcia, Alceno
12 Cepas Viejas de Bodegas Alcefo y Juan Gil
Etiqueta Azul Ecologico de Bodegas Juan Gil.

La International Wine Conference reunié a ex-
pertos del vino de todo el mundo para compar-
tir conocimientos y experiencias, dirigiéndose a
profesionales de la industria vinicola y visitan-
tes de la feria comercial. El evento conté con la
participacién de prestigiosos ponentes interna-
cionales, entre ellos Bernhard Jung (CEO de Carl
Jung GmbH, Alemania), Simon J Woolf (escritor
y especialista en vino natural, Reino Unido), y
Carolina Martinez Origone, Secretaria de la DOP
Jumilla, quien representd a nuestra denomina-
cion de origen.

Carolina Martinez impartié ademas una master-
class online titulada "Versatility of Jumilla Mo-
nastrell. Meet the different styles of Monastrell
made in Jumilla", donde mostro la versatilidad y
los diferentes estilos de elaboracion de la varie-
dad Monastrell en la region.
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Festival LeturAlma con
los vinos DOP Jumilla

Colaboracion de patrocinio entre el CRDOP Jumillay el
festival promovido por Rozalén para apoyar la reconstruccion
de Letur y el reto demografico de las pequeiias poblaciones

El Consejo Regulador de la DOP Jumilla prota-
gonizd una de las acciones de promocion mas
significativas del afno al convertirse en el patro-
cinador exclusivo como Denominacién de Ori-
gen vitivinicola del Festival Reto Demografico
LeturAlma, celebrado en Letur (Albacete) los
dias 17,18 y 19 de julio.

Durante los tres dias del festival, mas de 4.500
asistentes tuvieron la oportunidad de degustar
hasta 28 vinos diferentes procedentes de 15
bodegas de nuestra DOP. Los vinos DOP Jumi-
lla estuvieron presentes en todas las barras del
evento, que ademas tuvo un fin solidario: con-
tribuir a la reconstruccion de Letur tras los de-
vastadores efectos de la DANA sufrida a finales
de octubre de 2024, que causo6 dafos materiales
significativos y la pérdida de seis vidas.

PATROCINIOS

El Festival LeturAlma, conocido como "el
festival mas bonico del verano”, compartio
con la DOP Jumilla valores fundamentales
al dar visibilidad a las oportunidades de
vida en los pequefios municipios, en este
caso en Letur, localidad ubicada en el co-
razon de la Sierra del Segura.

Nuestro presidente, Silvano Garcia, desta-
co la ejemplar respuesta de las bodegas:
"28 vinos fueron seleccionados para dar a
conocer la versatilidad de la Monastrell en
Jumilla y la diversidad de la DOP Jumilla.
Las distintas bodegas colaboraron de esta
forma con el Festival, y nuestro personal
estuvo presente para explicar los vinos y
dinamizar la seleccion del consumo de Ju-
milla en las barras. Fue una gran oportu-
nidad, y un honor unir nuestra marca a los
valores de LeturAlma".

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Cenas YAAAS en
Caravaca de la Cruz

La DOP Jumilla
participo en

la experiencia
gastronémica
'Olas de Pangea'
en Caravaca

DOP Jumilla formo parte de una nueva experiencia gastrondmica
celebrada en el marco de la Semana del Lidpulo de Caravaca, en
los campos de Finca Casa Mauro.

La velada, bautizada como 'Olas de Pangea’, se inspir6 en el ori-
gen del primer supercontinente de la Tierra, cuando la region es-
taba cubierta por el mar, para unir la cocina marina del chef Caye-
tano Gomez del Grupo Casa Tomas con los campos y cultivos del
lupulo. El dress code propuesto fue Cloréfitas, en referencia a las
algas verdes antiguas.

PATROCINIOS

Una noche secreta en un enclave natural donde
el mar, la tierra y el vino se dieron la mano para
rendir homenaje a la naturaleza en su estado
mas puro. Bajo la creatividad del chef Cayetano
Gomez y el equipo de Grupo Casa Tomas y For-
net Murcia, un fantastico menu marino-lupuliza-
do trasladod a los comensales a otro tiempo.

Los vinos DOP Jumilla maridaron cada elabora-
cion: En Contacto 2023 de Dobledeperez acom-
pafno la berenjena asada con miso, gamba y ve-
louté de leche fresca; Alcefo 12 Cepas Viejas
2022 Ecoloégico de Bodegas Alcefo se sirvid con
el roast beef de cordero segurefio IGP en esca-
beche; y Amatus 2023 Dulce Monastrell de Bo-
degas Bleda cerré el menu con un curd de limon
a la brasa.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Cata formativa en
Ciudad de Mexico

RESERVA TULUGAR EN HTTPS WIWW WINEALYTICE NET/EVENTOS:
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VEN A CONOCER LA HISTORIA EL TERROIR Y LOS
ESTILOS DE PRODUCCION DEL VING DE JUMILLA

El 3 de octubre se celebré una cata abierta al
publico en Ciudad de México, organizada por
Rodrigo Trejo, profesor de la Academia de Vinos
Exploravid.

La sesion introductoria profundizé en la DOP
Jumilla, sus vinos, viticultura y su interesante
contexto histérico y cultural. Los participantes
que completaron la formacién recibieron un
diploma de Introductorio de la DOP Jumilla.

Esta actividad permitio acercar la denominacion
al mercado mexicano a través de una experiencia
formativa que combind conocimiento técnico
con el patrimonio vitivinicola de la region.

PATROCINIOS

Cata en Academia
WSET Class of RED

El Consejo Regulador de la DOP Jumilla
establecié una colaboracién con Paul Taylor,
director de la academia WSET, Class of Red en
Villingen-Schewnningen (Alemania), para una
accion promocional en la que se realizé una
presentacion de la DOP Jumilla destinada a 40
estudiantes y graduados de los cursos WSET
de la academia, duefios de tiendas y jefes de
compras de vino de la zona. La cata se realizé
en la Universidad de Villingen-Schewnningen, y
en ella se presentaron 8 vinos blancos, rosados,
tintos y dulces, disponibles en Alemania. Una
vez terminado el seminario, los asistentes
pudieron agrupar compras de vino a través de la
academia.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Cierre del ciclo
Comersaciones

Origen Murcia en
Murmullo con maridaje

44

DOP Jumilla

La Asociacion Origen Murcia, a la que pertenece
la DOP Jumilla, colaboré con el Festival Murmu-
llo, un festival itinerante promovido por el Ins-
tituto de Turismo de la Region de Murcia para
dinamizar el turismo de interior en el Valle de
Ricote. Durante el fin de semana del 27 y 28 de
septiembre, la DOP Jumilla ofrecié en Ojés de-
gustaciones de vino junto a DO Arroz de Calas-
parra a todos los asistentes que acudieron de
todas las partes de la Region de Murcia a parti-
cipar en sus actividades.

PATROCINIOS

La DOP Jumilla estuvo presente en la edicion de
otono de Comersaciones, el programa organiza-
do por La Brujula del Gourmet bajo la direccion
del periodista gastronomico Sergio Gallego, que
culminé este exitoso ciclo posicionando los pro-
ductos murcianos en el panorama gastronémi-
co nacional.

El 26 de noviembre, Sacha Hormaechea del res-
taurante Sacha se unié a Marco Iniesta y Ma-
ria Egea de Frases para ofrecer una experiencia
gastronomica unica bajo el concepto "El pro-
ducto como marca". Los tres cocineros crearon
un menu exclusivo a cuatro manos en el Centro
de Cualificacién Turistica para 50 comensales,
inspirandose en los productos locales.

f

ESTACIONES

Los vinos ganadores del 31 Certamen de Cali-
dad de los Vinos DOP Jumilla maridaron esta
celebracion del producto local, que destaco por
el talento, la creatividad y la excelencia culinaria.

Comersaciones recorrio las cuatro estaciones
del aio con cuatro eventos en restaurantes de la
Region de Murcia, donde cocineros de prestigio
nacional se aliaron con chefs murcianos para
descubrir, interpretar y ensalzar los sabores lo-
cales acompanados de los vinos de Jumilla.
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Fiestas de la Vendimia de
Jumilla con un completo
programa de actividades

El Consejo Regulador de los Vinos con Denomi-
nacién de Origen Protegida Jumilla estuvo pre-
sente del 8 al 16 de agosto en las Fiestas de la
Vendimia de Jumilla 2025 con un stand ubicado
en el Jardin del Rey Don Pedro, donde ofreci6 un
completo programa de actividades para brindar
por las raices, la tierra y los vinos de la region.

El stand permanecio6 abierto en horario de ma-
nana de 11:00 a 14:00 horas y por las tardes de
21:00 a 00:00 horas, a excepcion de las tardes
del martes 12y jueves 14. Los asistentes pudie-
ron degustar vinos DOP Jumilla al precio de 1,5
euros por copa.

El programa de actividades incluyé actuaciones
de danzas tradicionales: el domingo 10 a las
12:00 horas actud la Asociacion Cultural Xa-
carandaina de A Corufa; y el lunes 11 a la mis-
ma hora se presentaron las Danzas Burgalesas
Justo del Rio de Burgos y la Asociacién Cultural
Parranda El Abuelo de Tegueste, Tenerife.

PATROCINIOS

El lunes 11 se celebraron también el Concurso de
uva Monastrell, organizado por la Pena El Casco
Antiguo, y el concurso "Conoce tu vino", a cargo
de la Pefa El Salicornio.

Los dias martes 12 y miércoles 13, se impartieron
catas de introduccion a la DOP Jumilla con reser-
va previa al precio de 5 euros por persona.

La celebracion permitio a vecinos y visitantes de-
gustar, aprender y disfrutar del auténtico sabor de
la DOP Jumilla durante la fiesta mas emblematica
de la localidad.
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26 Exaltacion de vino DOP SonoVin 2025: musica indie
Jumilla bajo las estrellas y vinos DOP Jumilla
junto a 16 bodegas

El 9 de agosto, el patio del IES Arzobispo Lozano
acogio SonoVin 2025, el festival que fusiond
musica independiente y cultura del vino dentro
de las Fiestas Patronales de Jumilla.

Con la colaboracion del Consejo Regulador DOP
Jumilla, el evento contdé con el grupo nacional
Shinova como cabeza de cartel, la banda local
Birman como teloneray el cierre de Madbel DJ.

El' Consejo Regulador de la Denominacion La EnoBarra exclusiva sirvié vinos DOP Jumilla
de Origen Protegida Jumilla celebro el 7 de e - . en vasos personalizados, y cada asistente
agosto la Exaltacion del Vino DOP,Jumilla, una n = - il recibio un vino cortesia del Consejo Regu|ador
de las noches mas esperadas del verano en la | . PSR con su entrada.
localidad. '

_ _ ; : El presidente Silvano Garcia destacé que
La cita para brindar por las raices, la tierra y el 2 s esta iniciativa buscé acercar la cultura del
vino de Jumilla se desarroll6 bajo las estrellas en T ; ; 2 vino al publico joven en un ambiente festivo,
los Jardines de Salones Pio XII, donde dieciséis L . . | consolidando una apuesta estratégica que
bodegas DOP Jumilla llenaron las copas de ; ; el ekt 1 G,

sabor de todos los asistentes: Bodegas Juan
Gil, Bodegas Silvano Garcia, Bodegas Luzdn,
Bodegas Alcefio, Raices Ibéricas, Bodegas
Ontalba, Bodegas BSI, Bodegas Salzillo, Bodegas
Bleda, Garcia Carrién 1890, Bodegas Vifia Elefia; ..

Bodegas San Dionisio, Casa de la Ermita, Finca : - A — 3
Monastasia, Bodega Torrecastillo y Bodega El TS :
Lagar de las Puntillas. . JUMILLA

HINGWE

Lluis Tolosa, critico de vinos y experto en
enoturismo fue el encargado de pronunciar
la glosa de exaltacion del vino. La velada se
completé con las actuaciones musicales en
directo de Banda de Ases y Al Golpe.

La Exaltacion del Vino consolidé un ano mas
su papel como cita imprescindible del verano
jumillano para celebrar la identidad vitivinicola
de la region.
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Catas musicales
en la Terraza de la
Feria de Murcia

Feria de Murcia:
Stand DOP Jumilla en
Huertos del Malecon

50

Los Huertos del Malecon se llenaron de vida,
tradicion y sabor con los Vinos DOP Jumilla du-
rante la Feria de Murcia, celebrada del 4 al 15 de
septiembre. Las bodegas de la denominacion
invitaron a los visitantes a brindar y descubrir
la esencia de la tierra jumillana en cada copa.

El programa de bodegas participantes fue: Bo-
degas Salzillo los dias jueves 4 y viernes 5;
Bodegas Vina Elena el sabado 6; Bodegas De-
lampa el domingo 7; Bodegas Alcefio el lunes
8; Bodegas Fermin Gilar el martes 9; Bodegas
Silvano Garcia el miércoles 10 y jueves 11; Bo-
degas Delampa el viernes 12 y sabado 13;y Bo-
degas BSI el lunes 15.

Ademas, se celebraron catas maridadas con
la mejor gastronomia de la regién. El domingo
7 de septiembre, Finca Monastasia y Bodegas
Carchelo ofrecieron maridajes con JECOMUR.
El lunes 8, Bodegas BSI y Bodegas Alcefio ma-
ridaron con DOP Queso de Murcia y DOP Queso
de Murcia al vino. El martes 9, Bodegas Fermin
Gilar ofrecié dos sesiones, con maridajes de la
Asociacion Marineras. El miércoles 10, Bodegas
Silvano Garcia presentd dos catas maridadas
con Lonchemur. Y el viernes 12, Bodegas Juan
Gil cerré el programa de maridajes con DOP
Queso de Murciay DOP Queso de Murcia al vino
en dos pases.

La presencia de la DOP Jumilla en la Feria de
Murcia consolidé la estrecha relacion entre los
vinos de la denominacion y las tradiciones gas-
tronodmicas de la region.

PATROCINIOS

La DOP Jumilla participé también en las Ca-
tas de la Terraza de la Feria de Murcia con dos
sesiones que combinaron vino, gastronomia y
musica en directo.

El domingo 7 de septiembre, con el concierto
de Adrian Ruiz como telén de fondo, se cataron
tres vinos: Casa de la Ermita Lunatico Sauvig-
non Blanc 2024, presentado por Rafa Montes
y maridado con roll de salmén con queso y fi-
nas hierbas; Bodegas Xenysel La Cueva del Tio
Amable 2024, acompafnado de quiche de bacon
con espinacas y setas; y Bodegas Luzon Altos
de Luzon 2022, presentado por José Antonio
Ramirez y maridado con bikini de rosbif con
cremoso de trufa.

El domingo 14 de septiembre, con la actuacion
de Antonio Micol, se degustaron Bodegas Car-
chelo Orange presentado por David Ferraje con
pita de pollo al curry con leche de coco; Bode-
gas Alceno Rosado presentado por Fran Guirao
con roll de salmén con queso y finas hierbas; y
Bodega Fermin Gilar Cuarta Generacion Selec-
cion presentado por Antonio Soler con bikini de
rosbif con cremoso de trufa.

Estas catas permitieron disfrutar de la diversi-
dad de los vinos DOP Jumilla en un ambiente
festivo y cultural durante la Feria de Murcia.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Feria de Albacete con
degustaciones y presencia

en el Gran Pisto

El Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen Protegida Jumilla estuvo presente del 7
al 17 de septiembre en las Ferias de Albacete,
donde ofreci6 degustaciones y patrocing el tra-
dicional evento del Pisto de la Feria organizado
por La Tribuna de Albacete.

El 8 de septiembre, la DOP Jumilla celebré du-
rante todo el dia una degustacion de vinos en el
stand de Castilla-La Mancha Media, donde los
visitantes pudieron descubrir la esencia del te-
rritorio jumillano en cada copa.

El 10 de septiembre, la denominacion estu-
vo presente en el Gran Pisto de la Tribuna, una
cita ineludible ano tras ano. Las bodegas DOP
Jumilla con presencia en Castilla-La Mancha

ofrecieron vinos unicos: Bodegas Ontalba pre-
sent6 Ontalba Sauvignon Blanc y Monastrellén;
San Dionisio ofrecié SF Verdejo y Mainetes Petit
Verdot; Santiago Apodstol sirvio Oferente Blanco
Barrica 2024 y Oferente Seleccién Tinto Monas-
trell 2023; Pio del Ramo presenté Chardonnay
Barrica Pio del Ramo y Pio Roble; Torrecastillo
mostro Torrecastillo Blanco, Torrecastillo Joven
y Garnacha Tintorera; y Finca Monastasia ofre-
ci6 Paraje Casa la Pena Blanco y Paraje Casa la
Pefa Tinto.

La participacion de la DOP Jumilla en las Ferias
de Albacete reforzé los lazos entre la denomi-
naciony el publico castellanomanchego durante
uno de los eventos festivos mas importantes de
esta region.

PATROCINIOS
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Catas didacticas de la
Fundacion Tierra de Vifiedos
de Castilla-La Mancha

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
colabord durante 2025 en catas didacticas or-
ganizadas por la Fundacion Tierra de Vinedos
de Castilla-La Mancha, participando en sesio-
nes celebradas en las cuatro provincias de la
region, en colaboracién con la Universidad de
Castilla-La Mancha.
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La DOP Jumilla estuvo presente en cuatro ca-
tas comentadas en la provincia de Albacete y en
las cuatro capitales provinciales. El jueves 20 de
marzo se celebré la primera cata en el Salén Cul-
tural de Madrigueras, el jueves 29 de mayo tuvo
lugar la segunda sesion en Elche de la Sierra, el
jueves 3 de julio se desarroll6 la tercera cata en
Barrax. Y, finalmente, el jueves 20 de noviembre
se cerrd el programa con una cata comentada
en Albacete capital.

Ademas, la denominacion particip6 en las catas
celebradas en las capitales de Ciudad Real, To-
ledo, Cuenca y Guadalajara.

Esta colaboraciéon permitié acercar los vinos
DOP Jumilla al publico castellanomanchego a
través de actividades formativas que reforzaron
el conocimiento sobre la denominacion en el
territorio regional.
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Conferencia Old
Vine 2025 en Napa,
California
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