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EDITORIAL

Poner una botella de vino en el mercado
requiere un gran esfuerzo, trabajo en el
vinedo, trabajo en las bodegas, viajes, ferias,
promocion, mas promocion, momentos de
alegria y otros que no.

En muy pocos meses, hemos sufrido la DANA,
hemos vivido los envites en las exportaciones
con Trump y la aplicacion de las accisas a
los vinos en EEUU, las amenazas del Brexit,
la enorme burocracia cambiante en el sector
y ahora el Coronavirus con el gran problema
sanitario y economico que conlleva... salgo
mas?

Pero al igual que nuestros vifiedos, la DO
Jumilla es resistente y vamos a seguir
luchando porque tenemos claro que cada vez
que llegan nuestras botellas a una mesa, ya
sea en nuestro pais o a miles de kilometros,
estamos llevando lo que mejor sabemos
hacer, estamos llevando nuestro origen y
nuestro esfuerzo y con él estamos haciendo
disfrutar a un grupo de amigos, a una familia,
a unos desconocidos, estamos compartiendo
momentos Unicos.

Hoy ponemos en marcha un nuevo proyecto,
un boletin informativo muy interesante de
nuestra DOP en el que iremos reflejando
parte de todo ese trabajo.

Vamos a seguir trabajando sin descanso por
nuestra DOP Jumilla en la que tq, agricultor,
bodeguero, consumidor eres muyimportante.

Queremos transmitirte nuestra ilusién y
nuestra esperanza.

iConvinate con nosotros!

SILVANO GARCIA,
PRESIDENTE CRDOP JUMILLA
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Catas de vino DOP Jumilla
cada semana en la sede de
“Murcia, capital espaniola

de la Gastronomia 2020”

El alcalde de Murcia, José Ba-
llesta, junto al presidente de la
Denominacion de Origen Pro-
tegida Jumilla, Silvano Garcia
Abellan, acompanados de 10
representantes de bodegas,
presentaron en enero el ciclo
de catas D.O.P. Jumilla que
se celebran dentro del sello
‘Murcia, Capital Espanola de la
Gastronomia 2020'.

“Se trata de eventos gratuitosy
abiertos al publico que tendran
lugar una vez a la semana, du-
rante todo el ano, y que tienen
como objetivo promocionar

los productos y las materias
primas de la Region de Mur-
cia, dentro del sello de Capital
Espafnola de la Gastronomia
2020", destaco el alcalde José
Ballesta, quien anadié que “los
45 municipios de la Region de-
bemos reivindicar el orgullo e
identidad de pertenecer a esta
tierra".

La primera cata, fue ofreci-
da por Bodegas Luzon, y tuvo
lugar el viernes 17 por la tar-
de, de 20.00 a 22.00 horas, en
la oficina central de 'Murcia,
Capital Espafola de la Gas-

de BODEGAS

DOP JUMILLA EN MURCIA

200 H | LOS JUEVES DE 2020 | Teatro Romea (Plaza Julisn Fomes, Muncia)

NOTICIAS D.O.

tronomia 2020', ubicada en la
planta baja del Teatro Romea.
Las siguientes se celebraran
semanalmente, todos los jue-
ves del ano.

Para asistir como publico es
necesario inscribirse previa-
mente en la web del Centro de
Cualificacion Turistica de Mur-
cia. El aforo maximo es de 30
personas.

Las catas se iran anunciando
semanalmente en los canales
de comunicaciéon online del
Consejo Regulador.
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17 de Enero
Bodegas Luzon

23 de Enero

Bodegas Juan Gil

30 de Enero

Ego Bodegas

6 de Febrero
Bodegas San Dionisio

13 de Febrero
Esencia Wine Cellars

20 de Febrero
Bodegas Carchelo

27 de Febrero
Bodegas
Madrid Romero

5 de Marzo
Bodegas
Asensio Carcelen

NOTICIAS D.O.
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Presentacion de la primera
guia gastronomica que valora
la sostenibilidad

“Sustentable” ha estudiado y puntuado la gastronomia, proximidad
y sostenibilidad de cien restaurantes de la Comunitat Valenciana,
poniendo en valor los vinos DOP Jumilla como producto de cercania.

susientable

La primera guia de Espana
que valora la sostenibilidad,
la proximidad del producto y
la oferta gastronémica de 100
restaurantes de la Comunitat
Valenciana se ha presentado
esta manana en Jumilla de Ia
mano del presidente del Con-
sejo Regulador, Silvano Garcia
Abellan.

El Consejo Regulador DOP
Jumilla ha colaborado con Ia
bidloga y consultora ambien-
tal Maria Diago para poner en
valor factores de sostenibili-
dad en los establecimientos
gastronodmicos de la Comu-
nidad Valenciana. Una region
tan cercana a la DOP Jumilla

que consumia y exportaba el
vino DOP Jumilla desde me-
diados del pasado siglo. A tra-
vés de esta colaboracion se ha
querido enfatizar la cercania y
proximidad con esta regién.

Desde el CRDOP Jumilla se
ha querido identificar estos
factores y comunicar un sal-
to cualitativo en la aportacion
como territorio a los objetivos
de desarrollo sostenible, pre-
servacion de la biodiversidad y
lucha contra el cambio clima-
tico. La restauracion también
puede ayudar en este cambio,
y en ello cobra especial prota-
gonismo la restauracion sos-
tenible de proximidad.

El trabajo de campo realizado
por especialistas y criticos ha
consistido en el estudio y va-
loracién de cerca de 200 res-
taurantes seleccionados por
su excelencia. Lluis Ruiz Soler,
encargado de la parte gas-
tronomica, recorrié6 cerca de
30.000 kilometros a lo largo y

NOTICIAS D.O.

ancho de la Comunitat Valen-
ciana durante un afo para es-
coger los 100 establecimien-
tos que finalmente aparecen
en la guia. Y Ricardo Almenar
Asensio estuvo al cargo de la
elaboracion del indice “Sus-
tentable".

El presidente del Consejo Re-
gulador ha felicitado a la guia
“porque llega justo a tiempo
de que el valor de la sosteni-
bilidad tenga una plasmacion
y un reconocimiento como un
valor necesario en la restaura-
cion, teniendo en cuenta que lo
mas sostenible es cultivar la
tierra y utilizar los productos
de proximidad".

En el posterior coloquio, cele-
brado en el Salén del Mercado
de Abastos de Jumilla por la
secretaria del CRDOP Jumilla,
Carolina Martinez Origone vy
la directora de la guia, Maria
Diago, han contado detalles
del objetivo y método que se
ha sequido. Maria Diago, ha

comentado, entre otras cosas,
que “Sustentable nace de la
necesidad, ineludible, de ligar
la gastronomia con la soste-
nibilidad como una herramien-
ta cultural de lucha contra el
cambio climatico”. Y surge
también "desde la emocion por
cuidar nuestra tierra, nuestros
valores, nuestro sistema pro-
ductivo, nuestros paisajes...".

El acto de presentacion, al que
asistieron medio centenar de
personas, ha contado con im-
portante apoyo de los munici-
pios de esta DOP; la alcaldesa
de Jumilla, Juana Guardiola, el
Concejal de Medio Ambiente,
Agricultura, Montes y Desarro-
llo Local de Jumilla, Juan Gil
Mira, la Concejala de Turismo
de Jumilla, Maria Quilez Pérez
asi como otros municipios per-
tenecientes a la parte albace-
tefa de esta DOP, la Concejala

de Turismo del Ayuntamiento
de Hellin, Maria Jesus Lopez, y
el Concejal de Economia y Ha-
cienda, fomento y Desarrollo
Local de Montealegre del Cas-
tillo, Julian Lépez Lizan.

Al finalizar la presentacion,
el Consejo Regulador ofrecio
una muestra de las tapas par-
ticipantes en la edicién de la

ENERO - MAYO 2020

Ruta de la Tapa "KM 0" que se
encuentra activa en estos mo-
mentos entre los asociados de
la Ruta del Vino de Jumilla, asi
como cata de algunos de los
numerosos vinos ecoldgicos
elaborados en este territorio,
poniendo en valor el producto
de cercania, nuestra gastrono-
mia y produccién autéctona.
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El1 CRDOP Jumilla apadrina
un tubo del 6rgano historico

de Jumilla

La Parroquia Mayor de Santiago

de Jumilla ha recibido la donacion
dentro del programa de RSC del

Consejo Regulador.

sta manana, Consejo
EReguIador e Iglesia han

anunciado la colabora-
cion de la DOP Jumilla para
apadrinar uno de los tubos
grandes de la fachada del 6r-
gano historico de la parroquia
mayor de Santiago en Jumilla.

El catedratico y organista Car-
los Rafael Pérez, presidente
de AMAOR, la Asociacién de
Amigos del Organo de la Re-
gion de Murcia, asisti6 como
invitado de honor, para poner
en valor este 6rgano, muy rico
en timbres, y que pretende en
su restauracion, atraer nueva
actividad cultural a Jumilla.

El 6érgano histérico de la Pa-
rroquial de Santiago no es un
instrumento cualquiera, sino el
instrumento de estética ibérica
de mayores dimensiones en la
Region de Murcia. Una mues-
tra unica de la evolucion de Ia
organeria espanola de princi-
pios del siglo XIX, de estética

neocldsica con reminiscencias
del ultimo barroco. Un instru-
mento musical verdaderamen-
te monumental que constara
de casi 2.200 tubos al servicio
de la liturgia, la musica, el arte
y la cultura en general.

El presidente del Conse-
jo Regulador, Silvano Garcia
Abellan, citaba los distintos
valores que han dado pie a
introducir esta colaboracion
dentro del programa de Res-
ponsabilidad Corporativa del
Consejo Regulador. “Educar en
los valores de la preservacion,
dar valor a nuestro patrimonio
historico manteniendo nuestro
legado e identidad, y el benefi-
cio de la cultura y la musica en
la sociedad, ademas de resal-
tar la importancia de la orden
de Santiago en la comarca."”

NOTICIAS D.O.

_____

El parroco de Jumilla, D. Ma-
nuel de la Rosa Gonzalez ha
puesto en marcha la campana
Jumilla, musica y compromiso,
para restaurar esta obra de
arte de gran valor. “Es muy
costoso retornar nuestro orga-
no a su sonido; pero Jumilla lo
merece”; invitando a los mece-
nas a que realicen aportacio-
nes personales, y se apadrine
el total de los 2117 tubos que
componen este 6rgano de un
total de 55 medios registros.

La restauracion cuyo inicio
es inminente, estd muy lejos
de conseguir su presupuesto
total y se preparan diversas
actividades y conciertos para
conseguir completar la recau-
dacion necesaria. Este proyec-
to ha tenido gran acogida por
parte de los Jumillanos.

Reunion con el

Consejero de Agricultura
de Castilla-La Mancha

Silvano Garcia Abellan, Andrés
Constan Lopez, y Carolina
Martinez Origone; presiden-
te, vicepresidente, y secretaria
del Consejo Regulador de la
DOP Jumilla, se reunieron ayer
con el consejero de Agricultu-
ra, Agua y Desarrollo Rural de
la Junta de Comunidades de
Castilla-La Mancha, Francisco
Martinez Arroyo, y el director
provincial de agricultura de la
provincia de Albacete, Ramon
Saez, para tratar diversos puntos
sobre la situacion de esta DOP.

Aprovechando este encuentro,
Martinez Arroyo ha presentado
una linea de trabajo en comun
con todas las denominaciones
de origen vitivinicolas de Cas-
tilla-La Mancha, para estudiar
los efectos del cambio climati-
co en nuestros vifedos y poder
prepararnos para sus mayores
retos.

También ha resaltado la im-
portancia de nuestra DOP
como la unica de vino de Cas-
tilla-La Mancha que engloba a
dos comunidades auténomas.
“Un proyecto colectivo entre
comunidades auténomas, de
esos que tanto necesitamos
en nuestro pais”, ha dicho.

“Un proyecto colectivo entre
comunidades autonomas, de esos
que tanto necesitamos en nuestro pais”

|
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Podium de premios

Bacchus 2020

Varias bodegas premiadas y 13 medallas en total, entre las que
sobresale el SF de Bodegas San Dionisio, valorado como el mejor
rosado del concurso.
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Bacchus de Oro 2020:

1. BODEGAS ALCENO: ALCENO SYRAH “50" JUMILLA 2018

2. BODEGAS B.S.l.: GEMINA CUVEE SELECCION JUMILLA 2016

3. BODEGAS SAN DIONISIO: SF ROSADO JUMILLA 2019

4.BODEGAS SILVANO GARCIA: SILVANO GARCIA DULCE MONASTRELL JUMILLA

Mejor vino rosado:
BODEGAS SAN DIONISIO: SF ROSADO JUMILLA 2019

NOTICIAS D.O.
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Bacchus de Plata 2020:

1.BODEGAS ALCENO: ALCENO INEDITA “02" JUMILLA 2015

2.BODEGAS ALCENO: ALCENO DULCE MONASTRELL JUMILLA 2016
3.BODEGAS CARCHELO: ALTICO JUMILLA 2015

4.BODEGAS B.S.I1.: GEMINA SELECCION MONASTRELL JUMILLA 2017
5.BODEGAS DELAMPA: DELAMPA 50 ANOS JUMILLA 2016

6.BODEGAS RIBERA DEL JUA: RIBERA DEL JUA SELECCION JUMILLA 2018
7.BODEGAS SAN DIONISIO: SF MONASTRELL JOVEN JUMILLA 2019
8.HAMMEKEN CELLARS: CREENCIA CON JUVENTUD JUMILLA 2018
9.PACO MULERO: PACO MULERO VEINTE MESES JUMILLA 2017

ENERO - MAYO 2020
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La DOP Jumilla ofrece
catas online desde casa

Lanza una campana de animo a toda la ciudadania que

16

debe estar en casa durante la situacion de alarma nacional.

#CON

VINAMIENTO
JUMILLA

CATAS ONLINE DE
VINOS DOP JUMILLA £

esde el Consejo Regula-

dor de la DOP Jumilla se
lleva ya varias semanas gestio-
nando situaciones que ya se
conocen de sobra: cancelacio-
nes, aplazamientos, teletraba-
jo de su personal, asi como la
puesta en marcha de servicios
minimos de la propia sede del
Consejo Regulador, que ha es-
tablecido un protocolo para
seguir ofreciendo sus servi-
cios a bodegas y viticultores.

\'

En la parte de comunicaciéon
con los consumidores, se ha
modificado la linea de comu-
nicacién para tratar de ana-
dir informacién ttil en estos
momentos y contenidos de
valor que ayuden a conectar
con el puablico, y recordarles
también que la normalidad
volverd. No se trata de fingir
normalidad, sino de informar
cémo se va a prestar servicio
y qué se puede ofrecer a los

NOTICIAS D.O.

J

JUMILLA

DERCHAMACION DE ORIGEM
PROTECHDN

clientes que lo necesiten. La
campafia ha tomado la refe-
rencia del confinamiento, y
el vino, alimento que se pue-
de disfrutar en casa, con la
etiqueta de #convinamiento;
asi piensan llegar a todos sus
clientes, proveedores, em-
pleados, y amigos, etc. Para
que compartan cémo se esta
afrontando esta anormalidad
a través de las redes sociales.

Mientras, se preparan para los
préximos viernes a las 20 ho-
ras, catas online en directo,
que ofreceran sumilleres y
enologos desde sus casas. En
ellas, ofreceran nociones de
cata, y hablaran sobre los tipos
de vino que alberga esta Deno-
minacién de Origen: Blanco,
Rosado, Tinto, Dulce, y Dulce
de licor.

La cata se retransmitira en di-
recto por el canal de Vinos DOP
Jumilla en Facebook (@Vinos-
Jumilla), y podrd consultarse
mas adelante en esta misma
red social. Las personas que
estén siguiéndola en directo,
podran realizar preguntas que
los sumilleres irdn aclarando
también en riguroso directo.

La primera cata, celebrada el
viernes dia 20 a las 20 horas,
fue ofrecida por Maria Quilez
desde su casa en Jumilla.
Esperanza Pérez Andreo, su-
miller de La Gracia Encanto
Liquido, ofrecié la degustacion
el siguiente viernes dia 27. La
siguiente cata, el viernes dia 3
de abril fue a cargo del enélogo
Diego Cutillas también desde
su casa. Las catas se iran suce-
diendo cada viernes mientras
dure la cuarentena que obliga
a todos los espafioles a quedar-
Se en sus casas. >

O
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Convinate los viernes a las 20 horas

con Vinos DOP Jumilla

——

20 MARZO

Maria Quilez, sumiller
por el Basque Culinary
Centre.

27 MARZO

Esperanza Pérez Andreo,
sumiller de La Gracia
Encanto Liquido.

3 ABRIL

Diego Cutillas, miembro
del Comité de Cata del
Consejo Regulador de la
DOP Jumilla.

10 ABRIL

Alvaro de Miguel, presi-
dente de la Asociacion de
Sumilleres de Albacete.

17 ABRIL

Francisco Abellan Ripo-
Il, catador del Certamen
de Calidad Vinos DOP
Jumilla, y de grandes
concursos de vinos como
Bacchus.

Nociones basicas sobre la
cata de los vinos, y cdmo
enfrentarse a la cata
de un vino blanco, un
rosado, un tinto joven, y
un tinto reserva.

24 MARZO

Pedro Martinez, Nariz
de Oro 2001, catador del
Certamen de Calidad Vi-
nos DOP Jumilla.

Monastrell y las distintas
elaboraciones que se
pueden hacer con la uva
reina de la DOP Jumilla.

1 MAYO

Guillermina Sanchez,
catadora del Certamen
de Calidad de Vinos DOP
Jumilla y experta en que-
SOS.

Elaboraciones con la va-
riedad Syrah.

8 MAYO

Luis Paadin, director de
la Guia de Vinos de Gali-
cia y divulgador enogas-
trondémico.

Crianzas de la DOP Jumi-
lla, vinos con prolongado
paso por madera.

15 MAYO

José Luis Casado, direc-
tor de la mesa de catas
de la revista Sobremesa,
técnico de compras de
Vinoseleccion, y catador
de nuestro Certamen de
Calidad.

Seleccion de vinos ecolod-
gicos de la DOP Jumilla.

22 MAYO

Antonio Chacén, sumi-
ller y profesor responsa-
ble de servicio de restau-
rante-bar en Centro de
Cualificacion  Turistica
- CCT Murcia-.

Monastrell 100% desde la
raiz a la uva: Vinos de pie
franco, joyas del mundo
enoldgico debido a su te-
rrufio y afiada.

NOTICIAS D.O.

Demostracion sobre la
versatilidad de las elabora-
ciones de la DOP Jumilla:
iMaridajes con quesos!

Recorrido por la varie-
dad Monastrell en sus
distintas elaboraciones.

Diversidad de la DOP, y
como ha sabido introdu-
cir variedades que ya son
jumillanas.

ENERO - MAYO 2020

Elaboraciones de la va-
riedad Monastrell.

19
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La DOP Jumilla refuerza
su imagen en los mercados
internacionales acudiendo

a la feria BBW

11 bodegas
acompanan al
Consejo Regulador
agrupandose en

el area dedicada

a los vinos con
Denominacion

de Origen en esta
primera edicion

La DOP Jumilla preparé su
desembarco en “BWW Lands",
el espacio que dedica la Feria
Barcelona Wine Week al terri-
torio vitivinicola durante los
dias 3, 4 y 5 de febrero. Un
nuevo concepto que emerge y
quiere ser referente internacio-
nal siguiendo los criterios de
posicionamiento y puesta en
valor de la diversidad de pai-
sajes y territorios de vino de
Espana.

Barcelona Wine Week ofrece
caracteristicas atractivas y un
espacio Unico para las Deno-
minaciones de Origen Prote-
gidas en el que la DOP Jumilla
presento una imagen de marca
basada en la puesta en valor
del terruno, la viticultura tra-
dicional en secano y el cultivo

ecoldgico, que tanto identifi-
can a sus vinedos donde nace
la Monastrell. La perspectiva
del vino como producto Unico
y la participacion del Instituto
Espafnol de Comercio Exterior
en el programa de comprado-
res internacionales, ha sido la
distincidon necesaria para que
la apuesta de las bodegas de
la DOP Jumilla, eminentemen-
te exportadores, para asistir
bajo la marca paraguas de la
DOP Jumilla sea firme y deci-
dida.

Durante esos dias la ciudad
condal recibié visitantes de
todo el mundo que pudieron
encontrarse con los equipos
comerciales de Bodegas Lu-
zon, Bodegas Alceio, Ego Bo-
degas, Bodegas Carchelo, Bo-
degas Sierra Norte, Parajes del
Valle Bodegas y Vinedos, Bo-
degas Bleda, Bodegas BSI, Bo-
degas Silvano Garcia, Bodegas
Arloren y Bodegas Fernandez
gue expusieron sus productos
en espacios homogéneos si-
tuados en el Pabellén 8 C de la
Fira de Montjuic.

EVENTOS PASADOS

Para complementar esta
accion con formacion acti-
va dirigida a especialistas
del sector, Carolina Martinez
Origone, Secretaria Gerente
del Consejo Regulador, ofre-
ci6 una ponencia el martes 4
de febrero en la zona de catas

“Tasting Area" situada en el
centro del HUB. En esta char-
la que se inicia a las 10.30
de la mafnana, se ofrecidé un
recorrido guiado entorno a
la uva reina de la DOP Jumi-
lla, el origen de la Monastrell,
catando 4 vinos ganadores

ENERO - MAYO 2020

en el 25 Certamen de Calidad
vinos DOP Jumilla (2019). Un
rosado 100% Monastrell, un
tinto joven 100% Monastrell,
un tinto 100% Monastrell con
paso por barrica (12 meses), y
un Tinto Dulce Monastrell.

23



Brillan los vinos de la
DOP Jumilla en A Coruna

Catas a Escuelas de
Hosteleria de Galicia

El sector profesional de A Coruna
muy involucrado con la presentacion
de 16 bodegas de esta historica DOP

24

La convocatoria del salén que
transcurrié el pasado martes
dia 3 de marzo, fue mas que
satisfactoria para la organi-
zacion del Salén de vino DOP
Jumilla en A Corufia. Durante
todo el dia, personas del sector
profesional de la provincia fue-
ron pasando con curiosidad y
emocion por conocer los vinos
de esta histdérica DOP, que no
dejaron indiferentes a nadie.

El sinfin de comentarios sobre
la gran calidad de los Jumillas,
sus buenas acideces y presen-
tacion fue la tonica en las de-
claraciones de distribuidores y
personalidades de la hostele-
ria Corunesa.

Las bodegas participantes
mostraron su satisfaccion, por
el alto nivel de los profesiona-
les que atendieron este salén,
y el interés de catadores y pu-
blico amante del vino.

Esta ilusion y carifio que nos
transmitieron los asistentes,
estad también latente en el pu-
blico final de A Coruiia, que no
tiene reparos para consumir

vinos de todas las Denomina-
ciones de Origen de Espana, y
al que desde el Consejo Regla-
dor se espera atraer con nue-
vas acciones de promocion
y comunicacion para que se
continue la atraccion por ca-
tar estos vinos, y sorprenderse
con la Monastrell, la variedad
reina de la DOP Jumilla.

cia del sector de la distribucion
que llego de toda Galicia, dis-
tintos lugares de la provincia
y también de Pontevedra. Esta
curiosidad demostrada por ca-
tar los grandes vinos de la DOP
Jumilla es un aliciente nece-
sario en el Consejo Regulador
para continuar con las accio-
nes en el noroeste peninsular.

El sinfin de comentarios sobre la gran calidad de los
Jumillas, sus buenas acideces y presentacion fue la tonica
en las declaraciones de distribuidores y personalidades
de la hosteleria Corunesa

Los vinos rosados presenta- BODEGAS
dos, ya tienen un lugar pre-

ferencial en esta categoria, y
brillan con luz propia dentro de
la DOP Jumilla. Pero no solo
los vinos tintos, y rosados sor-
prendieron en A Coruia, tam-
bién los blancos, de caracter Bodegas San Dionisio
distinto a los blancos de Ga- Bodegas Luzén

licia se hicieron dignos de co-

Bodegas Carchelo
Bodegas Alcefio
Bodegas Silvano Garcia

Vifiedos y Bodegas
Asensio Carcelén

. di Bodegas Pio Del Ramo
mentatlos y so;pren C leron por Parajes del Valle
Su caracter mediterraneo. Bodegas yViﬁedos

. ., Bodegas Vifia Elena
La convocatoria que reunio a

casi 300 visitantes, rebaso ex- Bodegas Juan Gil
pectativas por la gran asisten- Bodegas BSI
Bodegas Salzillo

Bodegas Fernandez

Bodegas 1890

Bodega Cerrén

Bodegas Ontalba
EVENTOS PASADOS

Este viaje de la DOP Jumilla
que comparte su esencia entre
Murcia y Albacete, sirvio para
que la secretaria del Consejo
Regulador, Carolina Martinez
Origone pudiera acercarse a
escuelas de hosteleria de la
ciudad, finalizando la ronda
de seminarios en torno a la
Monastrell DOP Jumilla en el
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Centro Superior de Hostele-
ria de Galicia, en Santiago de
Compostela. Alumnos de dis-
tintos campos pudieron cons-
tatar la riqueza de las distintas
elaboraciones que diferencian
a la DOP Jumilla, catando vi-
nos rosados, tintos y tintos
dulces hechos 100% con uva
Monastrell.
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Cata magistral en
Premios Bacchus

La MW Heidi Makinen celebra el 8 de marzo dirigiendo una
master class sobre la DOP Jumilla en los premios Bacchus

En plena manifestacion del dia internacional de
la mujer trabajadora, un grupo selecto de cata-
dores internacionales atendia las explicaciones
de Heidi Makinen, una de las mujeres pertene-
cientes al exclusivo club de los Master of Wine, y
proveniente de Finlandia, que participaba como
jurado en los prestigiosos Premios Bacchus.

Los catadores convocados por la Union Espa-
nola de Catadores atendieron las explicaciones
de su colega que es también Wine Ambassador
Vinitie, y Advanced Sommelier por la Court of
Masters Sommelier. Makinen hablaba de las ca-
racteristicas que considera diferenciadoras de
Jumilla; desde su variedad Monastrell, la altitud
de la zona y como esta desarrolla buena acidez

en los vinos, hasta sus suelos, climatoldgia, y la
tradicion del cultivo en vaso, preparado para el
secano mas extremo. Mientras, se cataban los
vinos premiados en el 25 Certamen de Calidad
Vinos DOP Jumilla.

EVENTOS PASADOS

Se comenzo por Ontalba Sau-
vignon Blanc Ecolégico, el vino
ganador de medalla de pla-
ta dentro de su categoria que
elabora Bodegas Ontalba su
responsable de exportacion,
Eustaquio Guardiola, fue en el
representante de la bodega en
la cata y quien respondio a las
preguntas de Heidi en cuanto
a historia, importancia y hasta
diseno de etiquetas.

El siguiente vino fue el rosa-
do de Bodegas Viha Elena,
Familia Pacheco Rosado. A
continuacion, el vino joven
Luzén Coleccion Monastrell,
de Bodegas Luzon, y ganador
de la medalla de oro en la ca-
tegoria de elaboraciones sin
contacto con madera. Ramon
Rodriguez, export manager de
la bodega aporté informacion
sobre la historia y produccion
de Luzon.

El siguiente vino catado fue
Mayoral Reservado, de la ana-
da 2018, y elaborado por bo-
degas 1890 - Grupo Garcia
Carriéon fue el defendido por
Orestes Garcia, Wine Ambas-
sador del grupo, quien respon-

di6 las preguntas de Heidi so-
bre el desarrollo del disefio de
este vino y la forma de trabajar
de la bodega.

Continu6 la cata con los vi-
nos Torrecastillo Barrica 2017
de Bodegas Torrecastillo,
Divus 2015 de Bodegas Bleda,
Alceio 12 de Bodegas Alceno,
Mainetes 12 meses de Bode-
gas San Dionisio, y Castillo del
Picacho 2015 de Bodegas BS],
premiados en sus respectivas
categorias.

En la categoria de vinos Crian-
za, David Ferraje, representan-
do a Bodegas Carchelo, explico
las singularidades de su vino
Altico 2015, 100% Syrah, una
variedad fordnea que por su
caracter mediterraneo, se ha
adaptado muy bien en la DOP
Jumilla.

Finalmente, el endlogo de Bo-
degas Alcefio Juan Miguel
Benitez, respondid preguntas
mas técnicas de la Master
of Wine sobre elaboraciones,
practicas y estilo, en la defen-
sa de sus dos vinos premiados
Alceno 12y Alceno Dulce.
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Para finalizar este Podium de
Jumilla, se cataron los vinos
ganadores de medalla de oro
y plata en la categoria de Vi-
nos Dulces y de Licor. Silvano
Garcia Dulce Monastrell 2016
y Alceino Dulce 2014 pusieron
el broche de oro de esta cata
memorable de elaboraciones
Unicas y singulares que dife-
rencian a esta DOP.

Con la finalidad de acercar una
cata destinada a profesiona-
les de alto nivel a todo el pu-
blico interesado, la cata se ha
retransmitido en directo por
las redes sociales. Los videos
destinados a este fin pueden
encontrarse en las redes so-
ciales "VinosJumilla" tanto en
Facebook como en Instagram.

El Prestigioso Concurso Bac-
chus que celebra su XVII edi-
cion duré cuatro intensos dias.
Durante el mismo, el jurado
compuesto por un centenar
de catadores de distintas na-
cionalidades, cataron mas de
1.500 vinos, y otorgaron una
media de 400 medallas ponien-
do en valor el alto nivel en que
se encuentra el vino espanol.
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La DOP Jumilla presenta sus

vinos dulces en Madrid

100%

Dulce Monastrell

Agrupa a9 bodegas
en un tunel, con el
vino 100% Dulce
Monastrell como
protagonista.

Fue en el V Salon de Vinos
Generosos que tuvo lugar en el
Hotel InterContinental de Ma-
drid el pasado lunes dia 8 de
marzo, donde el personal del
CRDOP Jumilla acudié agru-
pando 9 bodegas elaboradoras
de estos vinos tradicionales, y
present6 distintas elaboracio-
nes basadas en la Monastrell.

Los vinos Dulces DOP Jumilla
sorprenden por sus taninos y
calidez. Explosion de fruta y
aromas acompanados de una
singular acidez, que los hace
ideales companeros de aperi-
tivos y postres, y también, para
los mas atrevidos, jugosas
combinaciones en cocteles y
platos creativos.

Estos vinos especiales, pro-
ceden de una seleccion de las
mejores anadas, siendo la uva
Monastrell la protagonista.
Su proceso de elaboracién se
basa en mantener toda la fruta
y aromas de la Monastrell DOP
Jumilla.

Los vinos presentes, fueron:
Camelot Dulce 2016 de Bo-
degas Salzillo, Amatus Dulce
Monastrell 2015 de Bodegas
Bleda, Olivares Dulce 2017
de Bodegas Olivares, Silvano
Garcia Dulce Monastrell 2016

EVENTOS PASADOS

de Bodegas Silvano Garcia,
CasadelaErmita Dulce Monas-
trell 2018 y Casa de la Ermita
Dulce Blanco 2019 de Esencia
Wines Cellars, Mainetes Dulce
2017 de Bodegas San Dionisio,
Alceiio Dulce 2016 de Bode-
gas Alceno, Torrecastillo Dulce
2015 de Bodegas Torrecastillo
y Lacrima Christi de Bodegas
BSI. Todos ellos sin excepcion
sorprendieron al publico asis-
tente y dejaron a los catadores
muy satisfechos.

El V Salén de vinos generosos
de Madrid, reunié en el Hotel
InterContinental a un nume-
roso compendio de prensa y
amantes del vino, asi como
profesionales del sector de la
distribucion, canal HoReCa, y
numerosos estudiantes.

El personal del Consejo Regu-
lador valora la presencia en el
mismo muy positiva, y espera
continuar con su linea estra-
tégica de puesta en valor de
los vinos DOP Jumilla en el
sector especializado, ofrecien-
do conocimiento de sus vinos
mas conocidos, basados en la
Monastrell, asi como nuevas
creaciones en vinos Rosados,
Blancos, Dulces y Dulces de
licor.

ffat-

' oS
(' enerosos

BODEGAS SALZILLO
-Camelot Dulce 2016

BODEGAS BLEDA
-Amatus Dulce
Monastrell 2015

BODEGAS OLIVARES
Olivares Dulce 2017

BODEGAS BSI
‘Lacrima Christi

BODEGAS SAN DIONISIO
‘Mainetes Dulce 2017

ESENCIA WINES CELLARS
-Casa de la Ermita Dulce
Monastrell 2018

-Casa de la Ermita

Dulce Blanco 2019

BODEGAS ALCENO
-Alcefio Dulce 2016

BODEGAS TORRECASTILLO
‘Torrecastillo Dulce 2015

BODEGAS SILVANO GARCIA
-Silvano Garcia Dulce
Monastrell 2016
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Spanish Wine Lover

~MAS DE 5000
ANOS DE HISTORIA

ul
JUMILLA

Spanish Wine Lover, el re-
conocido portal en forma-
to inglés-castellano, publico
un amplio reportaje sobre la
DOP Jumilla en le que habld
de sus especiales caracteris-
ticas geograficas, la impor-
tancia de la variedad monas-
trell y otros encantos que el
visitante puede encontrar en
su territorio. Bajo el titulo
“The land of Monastrell /
La tierra de la monastrell”,
la revista digital contribuye
a acercar nuestras bodegas,
cultura, etiquetas y paisajes a
los amantes del vino.

26 ANOS DEL‘ ¥
CERTAMEN DE CALIDAD
VINOS DOP JUMILLA

EN LOS MEDIOS

JUMILLA

La Misquina

“El programa gastronomico que

— B~ @ i
b . :
'_i. 'L. ’M A M Y

Sl T =

se escucha, se huele y se paladea”
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Metrépolis FM

Este ano, la DOP Jumilla tiene
una cita mensual en “La Mis-
quina" el programa gastrono-
mico de La Region de Murcia,
que se escucha, se huele y se
paladea. Presentado por la pe-
riodista Estefania Garcia, de
pude escuchar todos los vier-
nes, de 19 a 20h, y los domin-
gos de 13 a 14h, en reposicion,
en Metrépolis FM (92.6 FM).

Carolina Martinez, secretaria
del Consejo Regulador de la
DOP Jumilla, hablé del presente
y futuro de nuestra Denomina-
cion de Origen Protegida. Ade-
mas, Estefania Gandia, doctora
en Arqueologia Medieval y ex-
perta en Historia y arqueologia
de Jumilla, acerco a los oyentes
a los 5000 ainos de antigiiedad
que tiene la DOP Jumilla.

Las ultimas intervenciones
han sido para hablar del inte-
rés suscitado por la campana
#ConVinamiento, que ofrece
catas online dirigidas por su-
milleres y endlogos, el consu-
mo de los distintos vinos DOP
Jumilla, o el panel de cata del
consejo regulador. El presiden-
te de la CRDOP Jumilla, Silva-
no Garcia; la sumiller Maria
Quilez, y el director del panel
de cata, Joaquin Salamero,
contaron su funcionamiento
y los objetivos de la iniciativa
que ha acercado los vinos DOP
Jumilla a todos los hogares
durante el confinamiento.
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Silvano Garcia, presidente de la DOP
Jumilla, asistié a la celebracion ra-
diofénica del aniversario de “Comer
y charlar” por sus nueve anos en an-
tena. Los vinos de la DOP han acom-
pafnado a este espacio desde sus
inicios.

ilgual que a las riquisimas
tapas murcianas!

Pedro Gallardo, Chef Ejecutivo de
Hotel Agalia, fue uno de los invitados,
y recordd que un vino D.O.P. Jumilla
100% Monastrell marida bien con
una morcilla de verano, con un arroz
y con lo que cada uno elija.

EN LOS MEDIOS

'._‘I
T )

FOTOGRAFIAS REALIZADAS POR HIPOLITO ROMERO

Comery

Charlar

Intereconomia
Region de Murcia
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Presencia en Vinetur

El presidente de la DOP Jumilla, Silvano Garcia, fue entrevis-
tado por el portal digital Vinetur, una revista dedicada al vino.

¢Como estanllevando las bodegas la situacion
generada por la crisis del coronavirus?

¢Cree que afectara de algin modo al sector
o estaremos plenamente recuperados para la
cosecha?

el Sl FIT

Estamos trabajando con las administraciones
regionales para poder ayudar a esos vifiedos de
secano y de bajo rendimiento, que son muchos
de ellos sinéonimo de calidad de nuestras uvas y
nuestros vinos.

= - DONGE NACET:
a

EN LOS MEDIOS

Los vinos de la DOF Jumilla afrontan el confinamienta con espintu positivo grackas

a inciatrvas como las calas vinuales que han puesto en marcha con gran €xito a
ravés de lo que han dado en Bamar fconVinamienio y con las alegrias gue
slempre dan los premios, esta vez de la mano de s prestigiosos Bacchus gue
acaban de deslacar por pomera vezZ. COmg MEeRr rosado 4 un ving de esla

denmminacion de DIRIED

Sin émbargo, las nubes de las cnsis mundial provecada por el coromavirus se
ciemnen sobre su proxima oosecha "“pienso que la siluacion aclual va a seroun
punto de inflexién en nuestras vidas ¥ BN nuestras cosiumbres, o gque se I'ETE']EBI‘Q
€N nuesinos habios de consumo, asi como en muchas de las practcas
comerciales acluales®, nos dice su presidente, Siang Garcia, que reconace 2
preacupacian de todos los bodegueros v 13 Incertidumbre de saber cuando ¥ como
vamos a superar esta inedita situacion que se viene a sumar a un ano ya de por si
complicado por la puesta en marcha de s aranceles con EEUL v el Brexil

2Cémo ha afectado el coronavirus al calendario de
proximas actividades del Consejo Regulador?

Marzo, abril, mayo son meses con bastantes aclividades, es la temporada alta de
ferias y salones profesionabes de vinos lamao nacionabes ¢ infemacionales, asi que
nos ha atectacs otaimente. ASemas de a eventos propios coma la Feria del ving
DOP Jumilla y el Certamen de Calidad que este aio cumple su 26 edicion y que
es uno de los primeros que se celebrd en Espafla. Este afio tenemos que
Improvisar, mover 1echas v realizar un sobre e8TUSrzo para sacar €l mayor nUMErs
de actividades de promocion, porque nuestra DOP se lo merece v tenemos que
volver poco a poco a i normalidad.

TENDENCIAS
.

Medio millar de botellas

de vino para &l Hospital
Comarcal Santos Reyes

La produccion mundial de
ving eae un 11,6%

Bodegas submarinas:
todos los secretos del
wvine baio el mar

f ' Agricubiura medidas

T Las ventas de vino en
' Europa se pueden reducir
a la mitad

jAteneian' Deseiende un

i 50 % Las Ventas de Vinas
. &n Eurapa

& Beneficios del vina tinto
= para la salud de nuestra
- boca

CAPTURA DE LA ENTREVISTA
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Estado

del vinedo

El lunes dia 11 de mayo tuvo
lugar una reunion telematica
de la Comision de Agricultu-
ra del Consejo Regulador de
la DOP Jumilla. Este grupo de
trabajo esta formado por re-
presentantes de las organiza-
ciones agrarias, tanto técnicos
como viticultores, y por re-
presentantes de cooperativas
y bodegas certificadas, y se
ocupa de tratar temas especi-
ficos del campo. En esta reu-
nion se dio informacion del es-
tado del vinedo, previsiones de
vendimia, crisis del Covid-19
y medidas excepcionales, e
informacion de las actuacio-
nes del Consejo Regulador. El
estado del vifedo es bueno. El
calendario lleva un adelanto de
al menos 10 dias sobre un afo
normal ya estan comenzando
las tareas de aclareo o poda
en verde. El vinedo llevaba un
adelanto mayor pero el pe-
riodo de lluvias y temperatu-
ras moderadas por debajo de
20°C ha hecho que se reduz-
ca ese adelanto. Tras la DANA
de septiembre y las lluvias de
enero, la primavera esta siendo
especialmente humeda, con
datos histdricos de precipita-
cion en los meses de marzo y
abril. Esto supone que el suelo
esta al maximo de almacena-
miento hidrico, y hay mucha
vegetacion y maleza que retie-
ne humedad. Por el momento,

el sector es optimista ya que
las previsiones de produccién
y calidad son muy buenas, a
expensas de como sea la flo-
raciony el verano.

Pero con el fin de prevenir e in-
formar a los viticultores, desde
la Comision de Agricultura del
Consejo Regulador se confir-
ma que se han detectado las
primeras manchas por oidio
en algunas plantaciones, prin-
cipalmente en parcelas de va-
riedades sensibles como Tem-
pranillo o Moscatel. Y desde
el servicio de Sanidad Vegetal
murciano, se hace una adver-
tencia especial respecto al
mildiu puesto que, aunque no
se observen sintomas de laen-
fermedad aun, las condiciones
ambientales estan siendo muy
favorables para que puedan
presentarse ataques intensos
(estado fenoldgico de la plan-
ta, humedad y temperatura).
Con el fin de prevenir el avance
de estas enfermedades, sobre
todo en zonas menos expues-
tas a los vientos y terrenos
menos arenosos, y que la ven-
dimia sea de alta calidad, se
recomienda a los viticultores
que hagan un seguimiento de
sus vinas, mantengan la male-
za controladay si es necesario,
apliquen los tratamientos fito-
sanitarios correspondientes, a
ser posible ecoldgicos.

NOTICIAS DEL CAMPO

LAS PREVISIONES DE
PRODUCCION Y CALIDAD

SON MUY BUENAS
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CAMBIOS DE FECHAS

DOP JUMILLA

-FERIAS NACIONALES-

Salon Gourmets Madrid

12-13-14-15
Abril 2021

Organic Food and
Wine Iberia

9-10 Junio 2021

-FERIAS INTERNACIONALES-

\ K \

ProWein ) R

Prowein Tokyo Wine and
Dusseldorf Gourmet Fair (Japon)
21,22y 23 14,15y 16
Marzo 2021 Abril 2021

AGENDA

AGENDA

ACCIONES EN MARCHA

Preparacion del

En relacién al XXVI Certamen de Calidad
de los vinos de la DOP Jumilla, cuyas ca-
tas estaban previstas para los dias 21 y 22
de mayo en Jumilla, dada la situacion ex-
cepcional en la que nos encontramos, y las
limitaciones y restricciones en vigor, la ce-
lebracién del Certamen no podrd tener lu-
gar en las fechas estipuladas. Por tanto, las
catas y entrega de premios quedan apla-
zados, asi como los plazos de inscripcién y
toma de muestras. Podran seguir enviando
sus boletines de inscripcion a los técnicos
del Consejo Regulador, mds alld del 4 de

CERTAMEN DE CALIDAD
VINOS DOP JUMILLA

mayo de 2020. Por motivos de seguridad,
los técnicos atin no se han desplazado a las
bodegas para la toma de muestras, dicho
plazo también se extiende.

Se estan estudiando distintas fechas alter-
nativas, y en funcién de cémo avance la si-
tuacién, se tomara una decisién definitiva.

ENERO - MAYO 2020
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