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El 31 Certamen de Caltdad

Vinos DOP Jumilla se
renueva con aire fresco

12 Oros distribuidos entre 9 bodegas en
una edicion modernizada del histérico
certamen organizado por la DOP Jumilla.
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| 31 Certamen de Calidad de los Vinos
EDOP Jumilla marcé un hito en la historia

de uno de los concursos de vinos
mas veteranos de Espana, apostando por la
renovacion y modernizacion de sus bases. Esta
edicion especial conté con la participacion
de 26 bodegas que presentaron 154 vinos, un
numero superior a ediciones anteriores, lo que
demuestra el respaldo del sector a las nuevas
directrices del Certamen.

La gran novedad de esta edicion ha sido la sim-
plificacion de las categorias, que han pasado
de 8 a 6, facilitando la participacién y haciendo
mas accesible el concurso: Blancos, Rosados,
Tintos sin madera, Tintos con madera hasta 5
meses, Tintos con madera 6 meses o mas, y Vi-
nos dulces y de licor. Esta renovacion ha venido

acompanada de una reduccion en el nimero de
premios, otorgando un maximo de 2 medallas
de oro por categoria a los vinos que superaron
los 90 puntos.

SOBRE EL CERTAMEN DE CALIDAD DE LOS
VINOS DOP JUMILLA

En la actualidad, el Certamen es el reflejo de la
DOP Jumilla, y en él participan puntualmente
una mayoria de bodegas pertenecientes a nues-
tra Denominacién. Como es habitual, el perso-
nal del Consejo Regulador acudio a las bodegas
para el riguroso proceso de toma de las mues-
tras presentadas.

A lo largo de dos jornadas de cata a ciegas, 154
muestras fueron sometidas a examen por un pa-
nel de catadores expertos. Un hecho que dota
al Certamen de una identidad propia ya que el
juicio del panel de cata es un reflejo certero de
las demandas del mercado en cuanto a calidad.

El principal objetivo de este Certamen es pre-
miar la calidad de las elaboraciones de la DOP
Jumilla, asi como dar protagonismo a la autén-
ticareina de este territorio, la uva Monastrell, y al
cultivo ecoldgico en la DOP Jumilla, mayoritario
en nuestra denominacion de origen. Para ello,
este ano se establecio una Mencién Especial al
Mejor Vino elaborado con al menos 85% de uva
Monastrell, y una Mencion Especial al mejor vino
Ecologico del Certamen.

RENOVACION DEL JURADO Y DEL PROCESO DE
CATA DE LOS VINOS PRESENTADOS

Una de las grandes novedades de esta edicion
fue la renovacion del panel de catadores, que
ha traido un aire fresco al certamen. El nue-
vo jurado, compuesto por 12 expertos, incluyo
destacados sumilleres como Carmen Garrobo,
directora y docente principal de la Escuela Es-
panola de Cata y presidenta de la Asociacion de
Sumilleres Profesionales de Madrid (ASUMAD),
y Fran Saura, presidente de la Asociacion Mur-
ciana de Sumilleres.

Los catadores participantes fueron Fran Saura,
Maria José Garrido, Pedro Cutillas, Antonio
Caravaca, Joaquin Parra, Pascual Ibaiez,
Carmen Garrobo, Pedro Piqueras, Alvaro de
Miguel, David Manso, Andrew Black y Antonio
Chacon, provenientes de Madrid, Murcia,
Albacete y Jumilla. Durante la primera jornada
del 20 de mayo, celebrada en el Museo del Vino
de Jumilla, se organizaron en tres grupos para
catar las distintas muestras presentadas.

Entre los perfiles destacados se encontraban re-
conocidos comunicadores como Joaquin Parra,
director de la Guia Wine Up!, Andrew Black, pe-
riodista especializado, y Pedro Cutillas, comuni-
cador vinicola de referencia en la cata de vinos
DOP Jumilla. Como novedad, se integro al panel
un hostelero local, Pedro Piqueras, gerente del
Restaurante San Agustin, reforzando la conexion
del certamen con el sector de la restauracion.

La segunda jornada, celebrada el 21 de mayo,
se centré en la cata a ciegas de los vinos
mejor valorados de cada categoria, donde
aproximadamente 50 muestras que alcanzaron
las puntuaciones representativas compitieron
por las medallas de oro.



CEREMONIA DE ENTREGA Y RECONOCIMIENTO
DEL SECTOR

La ceremonia de entrega de premios, celebrada
el 23 de mayo en los Salones Media Luna de
Jumilla, reuni6 a mas de 400 personas del
sector vitivinicola. La periodista gastronomica
Estefania Garcia ejercio como maestra de
ceremonias en una velada que conté con la
presencia de altas autoridades, incluyendo a
la Consejera de Agua, Agricultura, Ganaderia y
Pesca de la Region de Murcia, Sara Rubira, y el
Consejero de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo
Rural de la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha, Julian Martinez Lizan.

En su intervencion, Silvano Garcia, presidente
del Consejo Regulador de la DOP Jumilla, apro-
vecho la ocasidn para reivindicar la proteccion
de los vinedos de secano y la vina vieja, pa-
trimonio Unico de la DOP Jumilla, solicitando

VINOS PREMIADOS 31 CERTAMEN DE CALIDAD
VINOS DOP JUMILLA

Los 12 vinos premiados con medalla de oro se
distribuyeron entre 9 bodegas, destacando Casa
de la Ermita con 3 galardones en total, seguida
de Bodegas BSl y Bleda con 2 premios cada una.
El resto de premios se repartié entre Bodegas
Carchelo, Dobledepérez Microbodega (que se
estrena como ganadora con un vino blanco
elaborado en contacto con pieles), Bodegas San
Dionisio, Garcia Carrion 1890, Bodegas Delampa
y Bodegas Alceno.

Las dos Menciones Especiales recayeron en
Infiltrado 2024 de Casa de la Ermita como
mejor vino ecoldgico, y Marzas 2024 de
Bodegas Delampa como mejor vino Monastrell
del Certamen. Cabe destacar que el vino
naturalmente dulce Lacrima Christi de Bodegas
BSI fue una vez mas el vino mejor puntuado del
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La DOP Jumilla organizo el
primer curso de Formador
en Vinos DOP Jumilla

Un programa enfocado en la formacion y la inclusion
de material sobre la DOP Jumilla en las Academias
de vino de todo el mundo.

 DOPJUMILLA
EDUCATOR

N

Se reunieron en la zona 20
educadores de todo el mundo.

La formacién estuvo destinada a un grupo de 20 profesores,
que acudieron a Jumilla para realizar el primer curso homo-
logado para educadores de la DOP Jumilla, gracias a la cola-
boracién con la academia Wine and Spirits Education Trust
Global (WSET), quien realiz6 la convocatoria a sus miembros
de todo el mundo.

El grupo estuvo formado por profesionales de diversos pai-
ses, todos ellos ostentaban la titulacion de Diploma por la
WSET, la academia global de formacion sobre vino, y proce-
dian de Alemania, Canada, Hong Kong, Japon, México, Sin-
gapur, Reino Unido, Estados Unidos, Turquia, Francia ultra-
mar y Espana. La ensefanza se impartio en inglés y conto
con reconocidos ponentes profesionales.

Beth Willard, la australiana experta en vino espanol, represen-
tante de Decanter en Espana y critica de vinos junto con Tim
Atkin MW, ofrecié una cata inaugural con 12 vinos seleccio-
nados que mostraron la diversidad de la zona, acompanada
de la secretaria gerente de la DOP Jumilla, Carolina Martinez,
quien presento la introduccion teérica a la region. Tras esta
primera toma de contacto, que se realizé en el Museo del Vino
de Jumilla, el grupo se traslado al Restaurante San Agustin,
donde disfrutaron de una cena de presentacion con produc-
tos tipicos de la gastronomia jumillana, acompanada de una
seleccion de vinos de todas las bodegas de la DOP Jumilla.
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Posteriormente, el grupo inicio la jornada técni-
ca con el estudio de los suelos de la DOP Jumilla
en un vifedo tradicional de secano y ecoldgico
de Monastrell plantado en vaso, situado en On-
tur a los pies de la Sierra del Madroio, y per-
teneciente a la Bodega Pio del Ramo. El curso
también recorrido Casa Castillo, donde los asis-
tentes efectuaron una visita de caracter técnico
para conocer la viticultura y elaboracion de vi-
nos de esta bodega.

Las armonias gastrondomicas también formaron
parte de este curso. El sumiller castellanoman-
chego Valentin Checa, Advanced Sommelier por
la Court of Masters Sommeliers, el titulo inter-
nacional mas prestigioso, se traslado a Jumilla
para presentar un ejercicio de maridajes junto
a la sumiller y la chef del Restaurante DelLore-
to, con un sol Repsol y un sol sostenible. Las
hermanas Irene y Eva Lépez ejercieron de an-
fitrionas desarrollando un menu experimental
para demostrar la capacidad de sorprender y
armonizar la mejor gastronomia con los vinos
DOP Jumilla.

La jornada finaliz6 en Bodegas Juan Gil y Bode-
gas El Nido, bodegas lideres en sostenibilidad,
que mostraron sus instalaciones y ofrecieron
una cata con anadas viejas de sus vinos iconi-
cos, asi como sus ultimas y mas innovadoras
elaboraciones.

En la jornada de cierre, se realiz6 un examen
tedrico y de cata en Bodegas BSI, donde los es-
tudiantes demostraron los conocimientos ad-
quiridos. Tras visitar esta bodega, el grupo se
traslado a la region castellano-manchega de la
DOP Jumilla, donde se realizé una visita a Bo-
degas Cerrén. El almuerzo final tuvo lugar en el
Restaurante Don Gil de Albacete, donde el su-
miller Juan Enrique Gil guid a los participantes
a través de un menu tradicional maridado con
su seleccion de vinos DOP Jumilla. Tras este al-
muerzo, se celebrd la ceremonia de entrega de
diplomas de finalizacion del curso, presidida por
Silvano Garcia, presidente del Consejo Regula-
dor DOP Jumilla.
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Con esta accion formativa, la DOP Jumilla
puso en marcha su “Jumilla Wine School”,
con el objetivo de realizar un curso cada ano,
dirigido a distintos mercados y enfocado en los
diferentes tipos de profesionales de interés. El
resultado fue la generacién de una comunidad
de “Formadores en Vinos DOP Jumilla" por
todo el mundo y el impulso en la divulgacion
del conocimiento de esta Denominacion de
Origen, cuna de la Monastrell.
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La DOP Jumilla realizo
un intercambio tecnico
con AOC Bandol

Un grupo de 10 bodegas se desplazo a la region
vitivinicola de Bandol, en el sur de Francia.

| Consejo Regulador de la Denominacion
Ede Origen Protegida Jumilla, junto a 10 bo-

degas, organizd un viaje de conocimiento
e intercambio técnico con la AOC Bandol (Appe-
llation d'Origine Controlée), una de las zonas
mas prestigiosas del mundo en la elaboracién
de vinos con Monastrell, situada en la region de
la Provenza, en el sur de Francia.

Este intercambio fue promovido por el Consejo
Regulador para profundizar en una zona con
similitudes a Jumilla, por su tradicion, saber
hacer en viticultura y elaboraciones con la
Monastrell, y permitié compartir los éxitos y
desafios de cada region desde una perspectiva
técnica.

Las bodegas BSI, Carchelo, Juan Gil, Olivares,
Pio del Ramo, San Dionisio, Santiago Apéstol,
Silvano Garcia, Viina Elena y Casa de la Ermita
estuvieron representadas por sus endlogos y
gerentes, acompanados por personal del CRDOP
Jumilla y su presidente, Silvano Garcia. El grupo
llevdé a cabo una agenda completa de dos
dias, en la que realizaron catas, intercambios
técnicos en viinedos y visitas a bodegas, que
incluyeron la Cooperativa La Cadiérenne y las
prestigiosas bodegas Chateau de Pibarnon y
Domaine Tempier.

El objetivo de este intercambio fue técnico,
cultural y amistoso. Se conocié de primera
mano la viticultura y elaboracion en Bandol y
se abordaron temas como la comercializacion,
dado que sus vinos se venden a precios medios

y altos. También se discutieron cuestiones
relacionadas con el cambio climatico, la sequia,
la gestion del agua, el cultivo ecoldgico y
biodinamico, y se cataron distintos perfiles de
Monastrell segtin terroir y elaboracion. Resulto
especialmente interesante analizar junto al
equipo de la AOC Bandol la evolucion de los
mercados y debatir sobre la percepcion de la
Monastrell en el mundo.

El presidente de la AOC Bandol, Cédric Gravier,
valor6 el intercambio de forma muy positiva,
resaltando la oportunidad de dialogar sobre la
variedad comun, la Monastrell, y conocer las

CONTENIDOS DESTACADOS
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Los productores franceses quedaron asombrados
con la calidad excepcional de los vinos DOP Jumilla.

expresiones de los vinos de Jumilla. Destacé
las acideces muy interesantes y la frescura
agradable, atribuida a la mayor altitud y
contraste térmico de Jumilla. También sefalo
que en Bandol se plantean como mantener esa
frescura en el vino y mostré interés en la cultura
de vinificacion de Jumilla, manifestando su
deseo de devolver la visita.

Un grupo de productores de la AOC Bandol
propuso devolver este intercambio técnico
visitando Jumilla en los meses siguientes.

La AOC Bandol tiene una larga historia que se
remonta a los origenes fenicios en el siglo VI
a.C. Su area de produccion se extiende por 1.600
hectareas de vifedos, y sus uvas mayoritarias
son la Monastrell, utilizada para vinos tintos y
rosados con gran potencial de guarda, asi como
Garnacha y Cinsault. Para los vinos blancos
utilizan Clairette, Ugni Blanc y Bourboulenc,
entre otras.

Laregion destaca por sus estrictas regulaciones,
que solo permiten embotellar bajo su sello
vinos tintos elaborados con al menos un 50%
de Monastrell y criados en fudres un minimo de
18 meses. Para los rosados exigen al menos un
20% de Monastrell, y para los blancos, un 50%
de Clairette. Ademas de compartir la variedad
principal, Bandol y Jumilla tienen otros puntos
en comun, como la influencia del Mediterraneo,
vientos secos, suelos calizos y una historia
antigua en el cultivo de la vid.
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Calificacion de Afiada
2024 en la DOP Jumilla:

MUY BUENA

34 muestras representativas de la anada 2024
alcazaron valoraciones muy buenas por parte
de un panel de 13 catadores profesionales.

n grupo de 13 catadores que forma-
| I ban parte del comité de evaluacion del
panel de cata del Consejo Regulador
DOP Jumilla se reunié en el Museo del Vino
de Jumilla para valorar, en una estricta jorna-

da de cata a ciegas, 34 muestras representa-
tivas de la anada 2024.

El panel estuvo compuesto en esta
ocasion por los endlogos Vicente
Mico, Agustin Minana, Juan Miguel
Benitez, Martin Ortiz, Jennifer Pérez,

Antonio Fernandez, Diego Cutillas,
| Silvano Guirao, Pascual Olivares,
Pascual Tomas, Pedro José Cutillas,
Luis Javier Pérez y Luis Sanchez,
quienes se encargaron de valorar
esta sesion protagonizada por los vi-
nos DOP Jumilla.

La anada cerrd un ciclo de sequia
extrema, con rendimientos muy ba-
jos que redujeron drasticamente la
produccién del vinedo en secano,
mayoritario en la denominacion. A
pesar de las complicaciones meteo-
roldgicas, el buen trabajo de endlo-
gos y viticultores para elaborar vinos
de gran calidad fue crucial, gracias
a la seleccion de uva de calidad y al
calculo de los tiempos 6ptimos de
maduracion del vifedo. Ademas, la
aparicion de lluvias a finales de sep-
tiembre resulté en una vendimia en
 dos partes, que mejoré considera-
- blemente la acidez de la Monastrell,
que habia sufrido por la sequia pro-
longada desde 2022.

El jurado coincidi6 en valorar la aiada como
Muy Buena y destacé la calidad de los vi-
nos tintos, con frescura, buena acidez y una
marcada presencia de fruta. En cuanto a los
rosados y blancos, todos coincidieron en su
gran frescura, cuerpo y carnosidad, “que se
mantenia con una intensidad en boca y aro-
ma sobresaliente".

El presidente del Consejo Regulador DOP
Jumilla, Silvano Garcia, acudié a recibir al
panel de cata, agradeciendo la labor que
realizaron para mantener y asegurar la
calidad del vino DOP Jumilla, y resaltd su
formacion continua durante todo el afo,
una parte fundamental del departamento de
control del Consejo Regulador.

El panel oficial de cata del
CRDOP Jumilla destacé unos
vinos 2024 con frescura, viveza,
larga durabilidad y mucha fruta
en nariz.
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CONTENIDOS DESTACADOS

Historico de calificacion de
anadas en la DOP Jumilla

ANADA CALIFICACION ANADA CALIFICACION
1990 Muy buena 2008 Muy buena
1991 Muy buena 2009 Muy buena
1992 Buena 2010 Muy buena
1993 Muy buena 2011 Muy buena
1994 Muy buena 2012 Muy buena
1995 Buena 2013 Muy buena
1996 Muy buena 2014 Muy buena
1997 Buena 2015 Buena
1998 Excelente 2016 Muy buena
1999 Muy buena 2017 Muy buena
2000 Muy buena 2018 Buena
2001 Buena 2019 Muy buena
2002 Buena 2020 Excelente
2003 Muy buena 2021 Excelente
2004 Excelente 2022 Excelente
2005 Muy buena 2023 Muy buena
2006 Muy buena 2024 Muy buena
2007 Buena
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La DOP Jumilla cerro con éxito
su participacion en Barcelona

Wine Week

22 bodegas participaron en la feria con
excelentes resultados comerciales.

La DOP Jumilla cerré con gran éxito su parti-
cipacion en Barcelona Wine Week, la principal
feria profesional del sector vitivinicola espafiol.
Durante los tres dias del evento, 22 bodegas de
la denominacion mantuvieron reuniones co-
merciales estratégicas con clientes historicos
y establecieron nuevos contactos para futuras
relaciones comerciales en diversos mercados
internacionales.

Las bodegas participantes se distribuyeron en
las diferentes zonas expositivas de la feria. Un
grupo importante, que incluyé a Pio del Ramo,
Salzillo, Bleda, Carchelo, Cerron, Ontalba, Casa
Castillo, Casa de la Ermita, Torrecastillo, Viiha
Elena, Asensio Carcelén, Olivares, Xenysel, BSly
Silvano Garcia, se presenté agrupado en "BWW
Lands" bajo el paraguas del Consejo Regulador.
Otras bodegas como Luzon, Ego Bodegas,
Alceio, Juan Gil y El Nido participaron en la
zona "Multi DO", mientras que Dobledeperez
Microbodega estuvo en "Artisan Attraction” y
Bodegas Finca El Olmillo en "SOW" (Spanish
Organic Wines).

La feria registrd6 una elevada asistencia de
visitantes nacionales, europeos y de mercados
clave como Estados Unidos, Canada, China
y Japén, consoliddndose como la cita mas
relevante para la promocion internacional del

vino espanol.

PRESENCIA EN FERIAS

HOTEL WINE FEST Y RECONOCIMIENTO
GASTRONOMICO

La DOP Jumilla particip6 por segundo afio con-
secutivo en el Hotel Wine Fest, una iniciativa
promovida por la Consejeria de Agricultura de la
Region de Murcia. El evento, celebrado en hote-
les de cinco estrellas de Barcelona, sirvié mas
de 1.600 tapas, platillos y menus degustacion,
reflejando el creciente interés por experiencias
gastrondmicas exclusivas.

El momento mas destacado fue cuando el
maridaje del Juan Gil Blanco 2024 con la
"Ensaladilla Can Bo con ventresca de atun”
del Restaurante CanBo en el Grand Hotel
Central quedo finalista en el concurso al "Mejor
maridaje Alimentos de Espana” del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion.

El vino Juan Gil Blanco quedé
finalista al "Mejor Maridaje
Alimentos de Espana".

D

ENCUENTRO CON EL MINISTRO LUIS PLANAS

Durante la inauguracion, el ministro de Agricul-
tura Luis Planas visito6 la zona de exposicion de
la DOP Jumilla, donde fue recibido por el presi-
dente del Consejo Regulador, Silvano Garcia. El
ministro mostré interés por el informe de vendi-
mia 2024 y reconocio que la calidad de los vinos
se mantuvo al maximo nivel pese a las condicio-
nes de sequia. Posteriormente, Garcia fue invi-
tado al almuerzo inaugural protocolario donde
se degustaron vinos de la denominacién.

ENERO - JUNIO 2025



La DOP Jumilla participa en
Wine Paris 2025 promoviendo
la vitivinicultura sostenible

La DOP Jumilla participd en la feria profesional
Wine Paris 2025, celebrada en la capital
francesa, como parte del programa "European
Food and Wine, A Recipe for Sustainability”.
Esta iniciativa europea tiene como objetivo
promocionar la agricultura y la vitivinicultura
como practicas sostenibles y respetuosas con
el medio ambiente.

Durante los tres dias de duracién del evento,
la DOP Jumilla presenté su tinel de vinos,
exhibiendo una amplia seleccion de muestras
que representan la diversidad y calidad de la
denominacion. Entre los vinos destacados se
encontraban referencias de diferentes bodegas:

* Pio del Ramo Chardonnay Barrica 2023,
Bodegas Pio del Ramo

* Giiertana Sauvignon Blanc, Bodegas Salzillo
* Juan Gil Blanco 2021, Bodegas Juan Gil

» Olivares Rosé 2024, Bodegas Olivares

* Carchelo Rosé 2024, Bodegas Carchelo

*  Bruma del Estrecho Finca CQ 2023, Bodegas
Vina Elena

* Xenysel Pie Franco 2023, Bodegas Xenysel

* Alceno 12 cepas viejas 2021, Bodegas Alcefo

* Juan Gil Etiqueta Plata 2022, Bodegas Juan
Gil

* Altos de Luzon 2022, Bodegas Luzon

* Parajes del Valle Monastrell 2023, Parajes
del Valle Bodegas y Vifedos

* Carchelo 2023, Bodegas Carchelo

* Mainetes Crianza Monastrell 2021, Bodegas
San Dionisio

* Coleccion Divina Crianza 2022, Bodegas
Silvano Garcia

* ElGoru 2023, Ego Bodegas

* Casa de la Ermita Crianza 2021, Casa La
Ermita

* Asensio Carcelén Monastrell 2022, Bodegas
Asensio Carcelén

Paraje del Cerro Blanco 2021, Finca
Monastasia

Delampa 50 anos 2021, Bodegas Delampa
Divus 2022, Bodegas Bleda
Finca el Olmillo 2021, Finca el Olmillo

El Tobar 2021, Bodegas Torrecastillo

Camaleonica 2022, Dobledeperez Micro-
bodega

» Oferente Seleccion 2023, Bodegas Santiago
Apéstol

* Bodega La Ermita 2019, Bodegas 1890
* Monastrelon, Bodegas Ontalba

* Gémina Seleccion Monastrell 2021, Bode-
gas BSI

* Alceio 50 Barricas Syrah 2023, Bodegas
Alcefo

La feria cont6 también con la presencia de varias
bodegas representativas de la denominacion,
incluyendo Bodegas Juan Gil, Bodegas 1890,
Bodegas Bleda, Bodegas Carchelo, Bodegas
Alceiio y Ego Bodegas.

La participacion en Wine Paris 2025 se enmarca
en la estrategia de internacionalizacion de
la DOP Jumilla, esta accion supuso una
oportunidad de compartir nuestra pasion por
el vino y compromiso con la sostenibilidad
medioambiental.
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La DOP Jumilla consolida su
presencia internacional en
ProWein Diisseldorf 2025

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
participé en ProWein 2025, celebrada del 16 al
18 de marzo en Diisseldorf, una de las ferias
internacionales mas prestigiosas del sector
vitivinicola mundial. Durante tres intensos dias,
se mostré la identidad, diversidad, ecologia y
paisajes unicos de la variedad Monastrell ante
profesionales de todo el mundo.

AMPLIA REPRESENTACION BODEGUERA

El pabelldon 11 de la feria acogio la participacion
de quince bodegas representativas de la DOP
Jumilla: Bodegas Xenysel, Bodega Cerron,
Bodegas Casa Castillo, Casa de la Ermita,
Bodegas Juan Gil, Bodegas BSI, Bodegas
Olivares, Bodegas Alceno, Bodegas Bleda,
Bodegas Delampa, Ego Bodegas, Bodegas
Luzon, Bodegas 1890, Bodegas Pio Del Ramo y
Bodegas Silvano Garcia.

La participacion de la DOP Jumilla en ProWein
2025 se complement6 con un programa de ac-
tividades formativas con dos catas magistrales
que generaron notable interés:

MASTERCLASS "DO JUMILLA: OLD VINEYARDS
AND EXPRESSIONS OF MONASTRELL"

La primera cata magistral tuvo lugar el domingo
16 de marzo y fue dirigida por Thomas Gotz,
reconocido periodista especializado en vinos
espanoles y Educador Certificado en Vinos
Espanoles. Gotz, corresponsal de la prestigiosa
publicacion alemana Wein+Markt, educador
del International Wine Institute y autor del blog
"Spaniens Weinwelten”, condujo una sesion
centrada en los vinedos viejos y las distintas
expresiones de la variedad Monastrell.

WEINMA
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PRESENCIA EN FERIAS

La cata incluyé ocho referencias cuidadosa-
mente seleccionadas que mostraron la diver-
sidad y calidad de los vinos jumillanos: Luzén
Coleccion Rosado 2024 (Bodegas Luzén), Matas
Altas Blanco 2023 (Bodegas Cerrdén), Xenysel
Pie Franco 2023 (Bodegas Xenysel), Casa Cas-
tillo Monastrell 2023 (Bodegas Casa Castillo), El
Goru 2023 (Ego Bodegas), Juan Gil Etiqueta Azul
Cuvée A 2022 (Bodegas Juan Gil), Parcela Los
Pinos 2022 (Casa de la Ermita) y Olivares Dulce
Monastrell 2020 (Bodegas Olivares).

CATA DE REGIONES VINICOLAS DE CASTILLA-
LA MANCHA

El lunes 17 de marzo en el stand de IPEX, se
desarroll¢ la segunda cata magistral dirigida por
Claudia Stern, de Wine and Glory. Stern, figura
destacada del panorama vitivinicola aleman,
aporta una trayectoria excepcional que incluye
el titulo de Mejor Sommelier de Alemania en
1990 (Trophée Ruinart), Sommelier de la Guia
del Ao Gault Millau en 1991 y Gastrénoma del
ano en 2011 (Premio Warsteiner).

Actualmente, Claudia Stern es editora de la
revista VINUM y responsable de la redaccion de
esta publicacién en Alemania. Su cata permitié
posicionar a la DOP Jumilla en el contexto de
las grandes denominaciones espaiolas ante un
publico especializado.
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PRESENCIA EN ESPACIOS DE DEGUSTACION

La DOP Jumilla amplié su visibilidad partici-
pando en dos areas de degustacion libre. Por
un lado, colabordé con el IPEX - Instituto de
Promocion Exterior de Castilla-La Mancha, y LT
por otro, se sumo a la iniciativa de la Region 11
de Murcia en colaboracion con la Conse- l-l".'.q' '
jeria de Agricultura de la Region de Mur- il
cia, poniendo en valor la apuesta por la
viticultura sostenible.

CONSOLIDACION INTERNACIONAL

La presencia en Prowein Diisseldorf reafirma la
identidad de Jumilla como territorio Monastrell,
destacando la singularidad de sus paisajes, la
diversidad de sus propuestas enoldgicas y su
compromiso con la sostenibilidad medioam-
biental. El evento aleman, considerado uno de
los mas importantes del calendario ferial vi-
tivinicola mundial, constituye una plataforma
fundamental para el acceso a mercados inter-
nacionales y la construccion de relaciones co-
merciales duraderas.

PRESENCIA EN FERIAS ENERO - JUNIO 2025



La DOP Jumilla presenta la
esencia de la Monastrell en

FENAVIN 2025

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
participo en la Feria Nacional del Vino 2025, ce-
lebrada del 6 al 8 de mayo en la Institucion Ferial
de la Diputacion de Ciudad Real, con una desta-
cada representacion de bodegas que mostraron
lariquezay diversidad del territorio DOP Jumilla.

BODEGAS PARTICIPANTES EN LA FERIA

El stand de la denominacion, ubicado en el Pa-
belldn E, se convirtié en un punto de encuentro
para descubrir el caracter Gnico de la variedad
Monastrell. Conto con la presencia de trece bo-
degas representativas en el stand principal que
exhibieron la diversidad y calidad de sus vinos:
Bodegas Vina Elena, Bodegas BSI, Bodegas
Xenysel, Bodegas Silvano Garcia, Casa de la Er-
mita, Bodegas Salzillo, Bodegas Bleda, Bodegas
San Dionisio, Bodegas Alceno, Bodegas Delam-
pa, Bodegas Pio Del Ramo, Viitedos y Bodegas
Asensio Carcelén y Bodegas Luzon.

Adicionalmente, otras bodegas de la denomina-
cion participaron en diferentes pabellones de la
feria: Bodegas Carchelo, Finca Monastasia (Pa-
belléon F) y Garcia Carrién 1890 (Pabellon D).

TUNEL DE VINOS

El stand de la DOP Jumilla también ofrecio
un tunel de degustacion libre con veintitin
vinos, disefnado para el aprendizaje y
descubrimiento de la diversidad jumillana.
La seleccion incluyé desde vinos blancos y
rosados hasta tintos de diferentes afadas
y variedades.

Vinos blancos y rosados:

Pio del Ramo Chardonnay 2024 Eco,
Bodegas Pio del Ramo.

Olivares Rosado 2024 eco, Bodegas
Olivares.

Juan Gil Rosado 2024 eco, Bodegas
Juan Gil.

Vinos tintos:

SF Monastrell ecolégico 2024, Bodegas
San Dionisio.

Pino Doncel Black 2024, Bodegas Bleda.
Gémina Sin Sulfitos 2024, Bodegas BSI.

Parajes del Valle 2023 eco, Parajes del
Valle Bodegas y Vifiedos.

Paraje Casa La Pena Tinto 2023, Finca
Monastasia.

Oferente Tinto Seleccion Monastrell 2023,
Bodegas Santiago Apostol.

El Goru 2023, Ego Bodegas. 33

Equilibro Monastrell 2023 eco, Bodegas
Sierra Norte.

100x100 Monastrell 2022 eco, Bodegas
Asensio Carcelén.

Guertano 2022, Bodegas Salzillo

Pacheco Seleccion 2022, Bodegas Vina
Elena.

Altos de Luzon 2022 eco, Bodegas Luzon.

Silvano Garcia Etiqueta Negra 2022,
Bodegas Silvano Garcia.

Casa de la Ermita Crianza 2021, Casa de la
Ermita.

Delampa 50 anos 2021, Bodegas
Delampa.

Altico 2021, Bodegas Carchelo.
Alceno 12 2021 eco, Bodegas Alceno.

Bodega la Ermita Jumilla 2019, Bodegas
1890.
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Cata magistral "Vinedos Viejos,

el tesoro de la DOP Jumilla".

La cata organizada por la DOP Jumilla tuvo lu-
gar el 6 de mayo alas 11:00 horas en el aula 5 de
la feria, con una capacidad completa de 63 asis-
tentes. La cata "Vifedos Viejos, el tesoro de la
DOP Jumilla" combiné la degustacion de vinos
excepcionales con la presentacion del docu-
mental "Viiedos Viejos: Suelos para sobrevivir".

La actividad cont6 con la participacion de tres
ponentes especializados:

Anna Harris-Noble, embajadora regional para
Espaina de la Old Vine Conference y consultora
de marketing y comunicacion especializada en
vinos, aporté su experiencia internacional en la
valorizacion de vifiedos histoéricos.

Carolina Martinez Origone, secretaria gerente
del Consejo Regulador DOP Jumilla, presenté
los aspectos técnicos y normativos que carac-
terizan la denominacion y sus viiedos viejos.

Esther Gonzalez de Paz, responsable de comu-
nicacién del CRDOP Jumilla, condujo la presen-
tacién del documental y contextualizé la impor-
tancia comunicativa del proyecto.

"
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SELECCION DE VINOS REPRESENTATIVOS

La cata presenté doce referencias cuidadosa-
mente seleccionadas que ilustraron la diversi-
dad y calidad de los vinos elaborados a partir de
vifedos viejos de la denominacion:

Xenysel Pie Franco 2024, Bodegas Xenysel.
Finca CQ 2023, Bodegas Vina Elena.
Matius 2022, Bodegas Salzillo.

Altos de Luzén 2022, Bodegas Luzon.
Divus 2022, Bodegas Bleda.

Alceio 12 2021, Bodegas Alceno.

Silvano Garcia Crianza 2021, Bodegas Silvano
Garcia.

Mainetes 12 Meses 2021, Bodegas San Dionisio.
Alont 2021, Bodegas Pio del Ramo.

Gémina Cuvée Seleccion 2020, Bodegas BSI.

PRESENCIA EN FERIAS

Valor patrimonial de los
vinedos viejos.

Los vinedos viejos de Jumilla, muchos de ellos
plantados en pie franco, representan un tesoro
enolégico Unico que confiere a los vinos una
personalidad distintiva. La iniciativa ofrecida
en FENAVIN puso en valor el patrimonio viticola
historico de la denominacion, destacando la im-
portancia de estos vifiedos que caracterizan el
paisaje de la DOP Jumilla. El documental "Vife-
dos Viejos: Suelos para sobrevivir" sirvio como
elemento educativo y emocional, explicando la
relevancia historica y enoldgica de estas vides
que han resistido el paso del tiempo.

J

1UMILLA

FENAVIN como plataforma
estratégica.

La propuesta de la DOP Jumilla en FENAVIN
2025 reforzé su imagen como denominacion
comprometida con la preservacion y puesta
en valor de su patrimonio histérico, elementos
que confieren personalidad Unica a sus vinos
y los distinguen en el mercado nacional e
internacional.

ENERO - JUNIO 2025

35



VIAJES DE CONOCIMIENTO >




38

La DOP Jumilla recibe a
destacados profesionales del
mundo del vino en Mexico

Sumilleres y prensa
especializada de México
acuden al territorio DOP
Jumilla en una visita de
conocimiento.

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
organizé una visita promocional del 30 de
marzo al 3 de abril para un grupo selecto de
profesionales mexicanos del sector vitivinicola,
gastronomico y de comunicacion especializada.
Lainiciativa"Conexion Jumilla - México" permitié
a ocho destacados representantes del mundo
del vino mexicano conocer en profundidad el
territorio, las bodegas y la cultura vitivinicola de
la denominacion.

INVITADOS DE ALTO NIVEL

La visita conté con la participacién de reconoci-
dos profesionales mexicanos:

- Georgina Estrada, Presidenta de la Asociacion
Mexicana de Sommeliers y CEO de Ginasomme-
lier, quien lidera una de las organizaciones mas
importantes del sector en México.

- Gustavo Ortega, Director General de El Cielo
en Valle de Guadalupe, representando uno de
los proyectos vitivinicolas mas prestigiosos del
pais.

- Jesls Diez, maestro de sommeliers y experto
en viticultura de la Escuela de Viticultura, reco-
nocido por su labor formativa en el sector.

- José Luis Sanchez Vidal, sommelier del Res-
taurante Alfredo di Roma del Grupo Interconti-
nental, aportando la perspectiva de la alta gas-
tronomia hotelera.

- Alan Najera, gastroeditor de "Menu" de El Uni-
versal, uno de los medios de comunicacion mas
influyentes de México.

- Arlett Mendoza, jefa de redaccion de Food and
Travel México, revista especializada de referen-
cia en el sector gastronomico.

- Sandra Fernandez, sommelier y comunicadora
especializada en vinos, con amplia influencia en
redes sociales.

PROGRAMA DE INMERSION

La visita se estructurd en un programa
intensivo de cuatro dias que permitié a
los profesionales mexicanos explorar
en profundidad el territorio.

La jornada inaugural incluyo la visita :
a Bodegas Luzon y a los vifedos de
Bodegas Vina Elena, con almuerzo en
La Casa de los Abuelos. La tarde se
dedic6 a una recepcion en las oficinas
del Consejo Regulador DOP Jumiilla,
concluyendo con una cena de tapas
en 3 Soles junto a representantes de
Bodegas Olivares y Bodegas Silvano Garcia.

La segunda jornada comenzé con una
experiencia cultural en el mercado local y
desayuno tradicional con churros. Continud con
visitas a Bodegas Carchelo y al Museo del Vino
Casa de la Ermita, almuerzo en el Restaurante
De Loreto (1 sol Repsol), visita al Museo
Arqueoldgico y paseo por el casco antiguo. La
jornada concluyo con cena en Restaurante San
Agustin junto a Bodegas San Dionisio, Bodegas
Pio del Ramo y Bodegas Salzillo.

Eltercerdiaincluyéunaexcursionalemblematico
Castillo de Jumilla, visita al vifiedo y cata en
Bodegas Xenysel, vista panordmica de vinedos
desde La Tella, y visita con cata en Bodegas
Juan Gil y Bodegas El Nido. El dia finalizé con
una visita al Museo del Vino de Jumillay cena en
Restaurante La Macarena con Bodegas Alceiio,
Dobledeperez microbodega y Bodegas Bleda.

La clausura se dedico a la visita del Parque
Arqueologico del Tolmo de Minateda, cata de
vinedos en el Volcan de Cancarix con Bodegas
BSI, visita a Bodega Cerron y su vifiedo, almuerzo
en Meson el Alamo y regreso a Madrid.

e E e i

IMPRESIONES DESTACADAS

Los profesionales mexicanos expresaron impre-
siones muy positivas sobre su experiencia:

Sandra Fernandez destac6 "el profundo respe-
to por la tradicion en la elaboracion de los vinos
jumillanos”, valorando especialmente los proce-
sos artesanales y el cuidado en la vinificacion.

Gustavo Ortega se mostro "sorprendido por la
identidad unica de la DOP Jumilla", especial-
mente por la expresion particular de la variedad
Monastrell en este territorio.

Alan Najera calificé la experiencia como "un re-
corrido sensorial inolvidable”, describiendo Ju-
milla como "un lugar Unico” que combina paisa-
je, tradicién y calidad enolégica.

PROYECCION INTERNACIONAL

Esta accion forma parte de la estrategia de in-
ternacionalizacion de la DOP Jumilla, que busca
fortalecer su presencia en mercados estratégi-
cos como México. La participacion de prescrip-
tores de alto nivel como los reunidos en esta
visita constituye una herramienta fundamental
para la penetracion en el mercado mexicano,
tanto en el canal horeca como en la comunica-
cion especializada.

ENERO - JUNIO 2025

39



40

El embajador del vino japones
Koichi Tanabe vivio un exclusivo
recorrido por los viniedos de la

DOP Jumilla

La Denominacion de Origen reforzo su proyeccion
internacional con la visita del brand ambassador
japonés durante tres dias intensivos.

El reconocido Koichi Tanabe, brand ambassador
japonés y sumiller con 19 aios de trayectoria,
viajoé a la DOP Jumilla para un exclusivo recorri-
do por los vifiedos y bodegas mas emblematicos
de la comarca. La iniciativa subray6 la vocacién
internacional de los vinos DOP Jumilla y afianzé
los lazos comerciales entre Japon y Espana.

Durante su estancia, Tanabe visité6 ocho bode-
gas de la denominacién, incluyendo Bodegas
Alceno, Bodegas Luzon, Casa de la Ermita y su
Museo del Vino, La Casa de los Abuelos y los
vinedos de Bodegas Vina Elena, la vina Muri Ve-
teres en Bodegas Carchelo, Bodegas BSI, Bode-
gas Juan Gil y Bodegas El Nido, con catas a pie
de vifedo y maridajes en restaurantes locales.

EMBAJADOR DOP JUMILLA DE REFERENCIA
INTERNACIONAL

Koichi Tanabe ejercio durante 15 anos como
sumiller principal en The Ritz-Carlton Tokio y
actualmente dirige los vinos de mas de diez res-
taurantes nipones. Como profesor en la escuela
L'Ecole du Vin, formé a mas de 1.000 alumnos
con una tasa de éxito del 100% en la obtencidn
del titulo de sumiller experto.

Entre sus logros destacan la victoria en el 6.°
Cuvée Louise Pommery Sommelier Contest
(2007) y su consolidaciéon como figura influyen-
te en la divulgacién vinicola digital con mas de
40.000 seguidores en redes sociales.

VIAJES DE CONOCIMIENTO

NUESTRA REINA MONASTRELL: EL PUENTE
ENTRE CULTURAS

Durante su estancia, el sumiller japonés mos-
tré especial interés por la Monastrell, variedad
autoctona que representa la esencia de la DOP
Jumilla. "La personalidad de la Monastrell jumi-
llana esta conquistando los mercados asiaticos.
Esta visita nos permitié profundizar en su sin-
gularidad y tender un puente permanente entre
Jumilla'y Japén”, declaré Koichi Tanabe.

"La personalidad de la
Monastrell jumillana

estd conquistando los
mercados asidticos."

El presidente del CRDOP Jumilla, Silvano Garcia,
destacd: "Recibir a un profesional de la talla de
Tanabe supuso un reconocimiento al trabajo de
nuestras bodegas. Jumilla se abre al mundo con
cada copa".

Esta iniciativa busca posicionar los vinos DOP
Jumilla en mercados estratégicos como el
asiatico y consolidar su reputacion como zona
productora de vinos de calidad excepcional.




42

Importadores internacionales
conocieron los vinos DOP
Jumilla en la Mision Inversa
de ICEX-FENAVIN

La iniciativa congrego a
profesionales de Estados
Unidos, Tailandia y Polonia.

La DOP Jumilla acogio del 7 al 9 de mayo a cin-
co importadores y profesionales internacionales
en el marco de la Mision Inversa ICEX-FENAVIN,
una iniciativa que permitio a compradores espe-
cializados de Estados Unidos, Tailandia y Polo-
nia conocer de primera mano la calidad y diver-
sidad de los vinos jumillanos.

La delegacion estuvo compuesta por Sean
Crenny, Director of Wine de The Pulpo Group
(Ann Arbor, Michigan); Jessica Neal de Neal
Vineyards, especialista en viticultura; Thananut
Singhathep, Head of Sales de Blackbird Siam
Ltd. (Tailandia); Alan tasman, manager del
restaurante Pasodobre (Poznan, Polonia); e lago
Blanco Liaiio, propietario y chef de Morrifa -
Taberna Galega (Poznan).

La seleccion de participantes reflej6 mercados
clave para la expansién internacional de los
vinos DOP Jumilla.

VIAJES DE CONOCIMIENTO

PROGRAMA INTENSIVO DE INMERSION

La actividad comenzé el 7 de mayo en FENAVIN
con la presentacion de 13 bodegas de la DOP
Jumilla, incluyendo Bodegas Vina Elena, BSI,
Xenysel, Silvano Garcia, Casa de la Ermita, Sal-
zillo, Bleda, San Dionisio, Alceio, Delampa, Pio
del Ramo, Asensio Carcelén y Luzon.

Durante los dias posteriores en Jumilla, los
importadores visitaron bodegas de referencia
como Bodegas Luzon, Ego Bodegas, Juan Gil,
El Nido, BSI, Olivares, San Dionisio y Carchelo.
El programa incluyé catas especializadas en el
Museo del Vino Casa de la Ermita con el endélogo
Alexander Ivanov y una visita cultural al Museo
Arqueologico de Jumilla.

FORTALECIMIENTO DE LA PROYECCION INTER-
NACIONAL

Esta mision inversa impulsada por ICEXy la DOP
Jumilla permitié a los importadores experimen-
tar directamente la calidad y singularidad de la
Monastrell y otras variedades cultivadas en la
denominacion.

ENERO - JUNIO 2025
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Ocho expertos estadounidenses
liderados por Evan Goldstein MS
visitaron la DOP Jumilla

La mision comercial organizada por Info Murcia reuni6
a comunicadores y sommelieres de EEUU para impulsar
las exportaciones de vinos regionales.

Ocho expertos pertenecientes al canal Horeca
(Hoteles, Restaurantes y Cafeterias), canales de
venta al por menor y periodistas especializados
de Estados Unidos visitaron las bodegas de la
DOP Jumilla en una misiéon comercial organiza-
da por la Consejeria de Empresa, Empleo y Eco-
nomia Social, a través del Instituto de Fomento
(INFO Murcia).

La delegacion, liderada por Evan Goldstein MS,
recorrié nueve bodegas de referencia de la de-
nominacion: Bodegas BSI, Bodegas Carchelo,
Bodegas Olivares, Bodegas Vina Elena, Bodegas
Alceio, Bodegas Xenysel, Bodegas Luzén, Bo-
degas Juan Gil, Bodegas El Nido y Ego Bodegas.
La iniciativa formé parte de un programa mas
amplio que abarco las tres denominaciones de
origen de la Region de Murcia (Bullas, Jumilla 'y
Yecla), con visitas a 17 bodegas en total.

VIAJES DE CONOCIMIENTO

PERFILES DE ALTO NIVEL DEL MERCADO
ESTADOUNIDENSE

La delegacidn incluy6 a profesionales de prime-
ra linea del sector vitivinicola estadounidense,
entre ellos Gretchen Buck, Chris Havens, Ke-
vin McGuire, Alex Masanotti, Peter Granoff MS,
Evan Davis, Kathleen Willcox y Pam Strayer,
representando diferentes segmentos del mer-
cado: restauracion, distribucion, comunicacion
especializada y sumilleria.

El programa comnezé con una cata dirigida por
Ferran Centelles el 3 de junio en el restaurante
Maza y Ceron (Murcia), donde se presentaron
cuatro vinos representativos de la DOP Jumilla:
Parajes del Valle Monastrell Tinto 2023 Organic
(Parajes del Valle Bodegas y Vifiedos), Juan Gil
Cuvée A 2022 Organic (Bodegas Juan Gil), Gua-
rafia 2023 (Bodegas Carchelo) y Olivares Dulce
Monastrell 2022 (Bodegas Olivares).

REFUERZO DE LA ESTRATEGIA EXPORTADORA

La consejera de Empresa, Marisa Lopez Aragon,
destaco que la iniciativa busc6 "impulsar las
exportaciones de los vinos de la Region a
Estados Unidos" y "reforzar la estrategia para
fortalecer la exportacion de vinos frente a los
desafios arancelarios”.

La accion se enmarco en el Plan de Internacio-
nalizacion de INFO, desarrollado con las Cama-
ras de Comercio regionales y cofinanciado con
fondos FEDER.
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Cata online de 9 vinos DOP
Jumilla en la West London

Wine School

Jimmy Smith dirigio la
sesion tras su participacion
en la Old Vine Conference

de Jumilla, destacando la
excepcional relacion calidad-
precio de los vinos de la
denominacion.

El Consejo Regulador de la DOP Jumilla parti-
cipo el 10 de marzo en una cata online dirigida
por Jimmy Smith, fundador y Chief Taster de
la West London Wine School. La sesion virtual,
presento nueve vinos seleccionados personal-
mente por Smith tras su participacién en la Old
Vine Conference celebrada por la DOP Jumilla
en 2024.

La cata contd con la participacion de Carolina
Martinez Origone, secretaria gerente del Con-
sejo Regulador, quien junto a Smith abord6 as-
pectos clave de la denominacion: localizacion,
clima, geologia, viticultura y vinificacion, con es-
pecial atencion a las cepas viejas excepcionales
de la region.

Los participantes recibieron kits de cata con
muestras de 50ml de cada vino, incluyendo el
Parcela La Solana Viognier (Casa de la Ermita),
Juan Gil Rosé (Bodegas Juan Gil), Xenysel
Organic (Bodegas Xenysel), Bruma Finca CQ
2023 (Bodegas Vifia Elena), Giiertano 2024
(Bodegas Salzillo), Alceio 12 Cepas Viejas 2021
(Bodegas Alcefio), Muri Veteres 2021 (Bodegas
Carchelo), Clio 2022 (Bodegas El Nido) y Olivares
Dulce Monastrell 2020 (Bodegas Olivares).

Smith destacé haber quedado "impresionado
por la relacion calidad-precio” de los vinos
jumillanos durante su visita previa a la region.
La iniciativa reforz6 la presencia digital de la
DOP Jumilla en el mercado britanico y ofrecié
acceso posterior a la grabaciéon para los
participantes registrados.

SEMINARIOS Y CATAS ONLINE

El cardcter mediterrdneo de la
Monastrell en un webinar para
el mercado polaco

El seminario online "Jumilla
wines. The Mediterranean
Character" congrego a 120
profesionales del sector
HORECA polaco.

La DOP Jumilla particip6 el 24 de marzo en un
seminario online B2B dirigido a sumilleres, im-
portadores y profesionales del sector HORECA
de Polonia. El webinar, titulado "Jumilla wines.
The Mediterranean Character”, se desarrolld en
colaboracion con Collegium Vini y congregé a
aproximadamente 120 profesionales distribui-
dos en 18 grupos simultaneos.

La sesion se centro en la Monastrell y su carac-
ter mediterraneo, presentando 12 vinos de dife-
rentes bodegas de la denominacion. Los vinos

catados fueron el Carchelo 2023 (Bodegas Car-
chelo), Juan Gil Etiqueta Plata 2022 (Bodegas
Juan Gil), Alcefo 12 cepas viejas 2021 (Bode-
gas Alceio) y Finca Luzon Crianza 2021 (Bode-
gas Luzon), Lunatico Monastrell 2021 (Casa de
la Ermita), Monastrelon (Bodegas Ontabla), SF
Roble 2024 (Bodegas San Dionisio), Sabatacha
Monastrell sin sulfitos (Bodegas BSI), Parajes
del Valle Monastrell 2023 (Parajes del Valle
Bodegas y Vifiedos), Giiertano 2022 (Bodegas
Salzillo), Finca CQ 2023 (Bodegas Vifa Elena) y
Altos de la Hoya 2023 (Bodegas Olivares).

La accion formativa fue impartida por Carolina
Martinez Origone, secretaria gerente del CRDOP
Jumilla, y se dirigié exclusivamente a profesio-
nales previamente inscritos. El evento conté
con la participacion directa de representantes
de las bodegas, quienes presentaron sus vinos
y respondieron las consultas de los asistentes.
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Seminario internacional sobre los
aspectos claves de la DOP Jumilla

para WSET Global

Carolina Martinez Origone
impartio un webinar sobre
el terroir tnico de la region
vinicola.

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
particip6 en enero en un webinar gratuito orga-
nizado por WSET Global, la prestigiosa acade-
mia internacional de educacion vinicola, donde
se presentd las caracteristicas distintivas de
esta historica region vitivinicola espafola.

La secretaria gerente del Consejo Regulador DOP
Jumilla, Carolina Martinez Origone, impartio el
seminario "Descubriendo Jumilla: la cuna de la
Monastrell” ante una audiencia internacional
conectada desde diferentes usos horarios.
Durante la sesion, los participantes conocieron
los aspectos mas destacados de esta histérica
region vinicola espanola.

Martinez Origone exploré el terroir tnico de Ju-
milla, caracterizado por sus vifledos de altura 'y
suelos calcareos profundos que aportan carac-
ter y sabores distintivos a sus vinos. El semina-
rio recorrio la historia de la region, analizé los ti-
pos de suelo, la viticultura ecoldgica tradicional
y la evolucion de la produccidn vitivinicola a lo
largo del tiempo.

La ponente destacé la diversidad de microcli-
mas y paisajes que configuran el caracter es-
pecial de los vinos de Jumilla, consolidando la
posicion de la denominacién como una de las
propuestas mas interesantes del panorama vi-
nicola espanol.

SEMINARIOS Y CATAS ONLINE
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Los vinos dulces DOP Jumilla
brillaron en Madrid

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla participé en
la novena edicion del Salén de los Vinos Generosos, dulces y
fortificados, celebrada en el Hotel Princesa Plaza Madrid.

54

El evento celebrado en febrero, se desarrollé en
dos sesiones, constituyendo un foro especiali-
zado donde los vinos dulces y de licor tuvieron
un espacio exclusivo para acercarse al publico
profesional madrileno.

Los vinos dulces DOP Jumilla fueron protago-
nistas de esta cita, que reunié productos que
conforman parte de la historia viva de la enolo-
gia y que siempre han gozado del mayor presti-
gio a nivel mundial.

De la mano del sumiller Brandon Jordan, la DOP
Jumilla presenté una seleccion de ocho vinos
dulces representativos de la denominacion:

Lacrima Christi de Bodegas BSI, Olivares Dul-
ce Monastrell 2020 de Bodegas Olivares, Luzon
Dulce Sauvignon Blanc 2022 de Bodegas Luzon,
Alceiio Dulce 2021 de Bodegas Alceno, Casa de
la Ermita Dulce Tinto 2024 y Casa de la Ermita
Dulce Blanco 2024 de Bodegas Casa de la Er-
mita, Camelot Dulce Monastrell de Bodegas Sal-
zillo, y Silvano Garcia Dulce Monastrell 2019 de
Bodegas Silvano Garcia.

La participacion en este salon especializado
permitié mostrar la calidad y diversidad de los
vinos dulces elaborados en la DOP Jumilla, con-
solidando su presencia en el mercado profesio-
nal madrilefo.

SALONES Y CATAS

El CRDOP Jumilla reune a
catadores historicos en Madrid

La comida de prensa, organizada junto a Enrique
Calduch sirvié para dar a conocer nuevos vinos y
anadas de la DOP Jumilla.

Como parte de la renovacion del 31 Certamen de
Calidad, el CRDOP Jumilla, organizé junto a En-
riqgue Calduch una comida de prensa en Madrid,
a la que asistieron los catadores histéricos de
nuestro Certamen.

Mara Sanchez, Antonio Candelas, Juan Manuel
Casado, Jaime Bermudez, Custodio Zamarra,
Jesus Flores, Amaya Cervera, Andrés Proensa,
Raquel Pardo, Raul Serrano, y Maria José Huer-
tas, aprovecharon para catar varias novedades
de la DOP Jumilla, nuevos vinos y afiadas que
pudieron después incluir en catas y articulos.
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Los vinos DOP Jumilla
destacaron en The Old Vine
Conference de Londres

La tercera edicion de la Old Vine
Conference Trade & Media Tasting

se celebro6 en Vagabond Wines.
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El evento, una de las catas globales mas im-
portantes de vinos de cepas viejas, reunio 150
vinos extraordinarios procedentes de regiones
que abarcaron desde Argentina hasta Sudafri-
ca, Italia, Australiay mas alla, mostrando la pro-
fundidad y diversidad del patrimonio vitivinicola
de vifias viejas.

Esta cata anual londinense mostro la riqueza
del movimiento de vifas viejas, donde los vinos
DOP Jumilla tuvieron una presencia destacada,
demostrando la calidad y el caracter Unico que
aportan estos viiiedos.

La DOP Jumilla estuvo represen-
tada por siete vinos que ejempli-
ficaron la excelencia de sus vinas
viejas: Xenysel Pie Franco 2024
de Bodegas Xenysel, Alceho 12
cepas viejas 2021 de Bodegas
Alceno, Juan Gil Cuvée A 2022 de
Bodegas Juan Gil, Gémina Finca El
Volcan 2019 de Bodegas BSI, Por
ti 2021 de Bodegas Luzén, Finca
CQ 2023 de Bodegas Vina Elena, y
Terraje de Parajes del Valle Bode-
gasy Vinedos.

El evento incluyé masterclasses especializadas
que proporcionaron riqueza y contexto al movi-
miento de vinas viejas, creando un espacio de
encuentro entre profesionales del sector, me-
dios especializados y productores comprometi-
dos con la conservacion y valorizacion de este
patrimonio vitivinicola.

La participacion en esta prestigiosa cita interna-
cional consolidd la posicion de la DOP Jumilla
como referente en la elaboracién de vinos pro-
cedentes de vihas centenarias, contribuyendo
a la construccion de un movimiento global que
defiende la conservacion de las vifas viejas y
los vinos excepcionales que producen.

SALONES Y CATAS

Cata Monastrell Espana en
London Wine Eair, con Sarah

Jane Evans MW

La DOP Jumilla participo en la masterclass
"A Taste of Sunshine" mostrando la esencia

de la variedad Monastrell.

La masterclass tuvo lugar en la Education Zone
de la London Wine Fair, fue conducida por la Mas-
ter of Wine Sarah Jane Evans y reuni6 ocho vinos
procedentes de regiones productoras espanolas
que constituyen la Asociacion Monastrell Espa-
na: Alicante, Almansa, Bullas, Jumillay Yecla.

Durante esta cata Unica, la DOP Jumilla mostré
el caracter genuino y auténtico de la Monastrell,
demostrando la diversidad y calidad que esta
variedad puede alcanzar.

La Monastrell de la DOP Jumilla estuvo repre-
sentada por tres vinos de la region: La Servil
2023 de Bodegas Cerrén, Bruma del Estrecho
Finca CQ 2023 de Bodegas Vina Elena, y Olivares
Dulce Monastrell 2020 de Bodegas Olivares.

Esta masterclass constituyd una cita imprescin-
dible para profesionales del sector que buscaron
inspiracion y caracter en cada copa, consolidan-
do la presencia internacional de la DOP Jumillay
su compromiso con la promocion de la variedad
Monastrell como emblema de la identidad vitivi-
nicola espanola.
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Catas de formacion sumilleres
en Alemania con David
Schwartzwalder

La DOP Jumilla se consolida en la formacion
universitaria alemana de sumilleria en prestigiosas
instituciones como Geisenheim University.
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El periodista experto en vinos espaiioles David
Schwartzwaelder, continla su formacion
sobre la DOP Jumilla en diversas escuelas y
universidades alemanas, donde imparte cursos
de sumilleria y vinos.

==

En este primer semestre ha impartido catas
sobre la DOP Jumilla para estudiantes del
prestigioso Bachelor y Bachelor Internationale
Weinwirtschaft en Geisenheim University, asi
como la Preparacion al Master International
Winebusines en Geisenheim University. Ademas,
ha dado catas sobre la DOP Jumilla para el
Curso del Diploma de Sumilleria Superior en las
Camaras de Comercio de Coblenza, y una nueva
localizacion en Neustadt.

Los vinos catados muestran los distintos perfi-
les de Jumilla y nuestra uva Monastrell, con es-
pecial atencion a los vinos rosados y dulces, de
gran interés para este mercado. La introduccion
ala DOP Jumilla aporta valor a los estudiantes, y
se posiciona como zona de culto y de gran cali-
dad dentro del gremio de los futuros sumilleres.
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Celebracion del Dia
Internacional del Sommelier
con una cata en Mexico

La Asociacion de Sommeliers Mexicanos organizo
una cata magistral con seis bodegas de la DOP
Jumilla ante 30 expertos.
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Tras su visita a la DOP Jumilla, la presidenta
de la Asociacion de Sommeliers Mexicanos AC,
Georgina Estrada, y la que ha sido galardona-
da como Sommelier del aino en México, Sandra
Fernandez, impartieron una cata magistral sobre
la DOP Jumilla, durante los actos del Dia Inter-
nacional del Sommelier, celebrado en Ciudad de
México el pasado 3 de junio.

Para esta cata, titulada "DOP Jumilla: Tradicion
y Modernidad en Cada Copa", participaron seis
bodegas presentes en el pais, que ofrecieron sus
vinos a un distinguido grupo de 30 asistentes.

SALONES Y CATAS

R

La Asociacion de Sommeliers Mexicanos (ASM)
celebro el Dia Internacional del Sommelier con
una jornada dedicada a fortalecer la profesiona-
lizacion del gremio en México y celebrar el tra-
bajo de quienes elevan la cultura del vino en el
mundo. El evento, realizado en el Hotel Camino
Real CDMX, reunié a expertos, aliados comer-
ciales y entusiastas del vino, con clases magis-
trales, degustaciones y una emotiva entrega de
reconocimientos.
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Cenas YAAAS en
Santomera y Fortuna

Experiencia
gastronomica
'Dolce Vita' en
Santomera.

La DOP Jumilla participé como colaboradora en la experiencia
gastronomica 'Dolce Vita', celebrada en una finca histérica de
Santomera del siglo XVII, donde cerca de noventa comensales
disfrutaron de una cena bajo el concepto de la marca experiencial
'Bajo el Azahar'.

El evento, organizado por 1001 Sabores Region de Murcia, el
Ayuntamiento de Santomera y Estrella de Levante, puso en valor
el cultivo del limon de Santomera a través de una propuesta gas-
trondmica Unica desarrollada por Sebastian Lopez del restauran-
te Hannibal, que llevé a la finca Villa Santomerini un espectaculo
moderno de cocina al fuego.

Los vinos DOP Jumilla fueron protagonistas del
maridaje de los platos principales de la cena, pre-
sentados por el sumiller Ismael Galiana, quien
selecciono tres referencias que complementaron
perfectamente la propuesta culinaria contempo-
ranea, todas ganadoras del 31 Certamen de Cali-
dad de los Vinos DOP Jumilla:

Pino Doncel Vintage 2023, que marido la broche-
ta de verduras con salsa de aromaticas, primer
plato de la secuencia enoldgica. Juan Gil Plata
2021, que acompano el solomillo de cerdo ibéri-
co a la brasa fraseado con salsa de limén y agri-

llos, plato principal que destacé los sabores ci-
tricos emblematicos del evento. Y Silvano Garcia
Dulce 2019, que complementé el postre de pina
alabrasa con ron miel y crema de coco, cerrando
la experiencia con un maridaje dulce.

La experiencia se desarrollé en un entorno privi-
legiado: una antigua casa del siglo XVII transfor-
mada para la ocasién con decoracion campestre
y romantica, donde el limén de Santomera fue el
gran protagonista tanto en la ambientacion como
en la gastronomia.

SALONES Y CATAS
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Experiencia
gastronémica
'Stella’' en la
Cueva Negra
de Fortuna.

ismael galiana

-

C 1.

La experiencia gastronémica 'Stella’ se celebré en el Santuario
Romano Cueva Negra de Fortuna, donde cerca de 90 comensales
disfrutaron de una cena bajo el cielo nocturno maridada con vinos
de la DOP Jumilla.

El evento, organizado dentro de la marca experiencial 'Tempus
Fortuna' del Ayuntamiento de Fortuna y 1001 Sabores Region de
Murcia, puso en valor el patrimonio cultural e histérico del munici-
pio mediante una propuesta gastronémica Unica desarrollada por
la chef Ester Canovas del restaurante Salabores.

SALONES Y CATAS

Los vinos DOP Jumilla fueron protagonistas del
maridaje de la cena, presentados por el sumiller
Ismael Galiana, quien seleccion6 referencias ga-
nadoras del 31 Certamen de Calidad que comple-
mentaron perfectamente el menu disehfado para
la ocasion. La propuesta enoldgica incluyd tres
vinos que acompanaron diferentes momentos de
la experiencia:

Carchelo Orange 2024 de Bodegas Carchelo,
que maridé el eclipse de tomates tres texturas
con garum y el gazpacho estrellado con pepino
alfijoz. Marzas Monastrell Pie Franco 2024 de
Bodegas Delampa, que acompand el panipuri
relleno de crema de chipirones. Y Sabatacha
Crianza 2020 de Bodegas BSI, que complementé
el plato principal de chato murciano estofado con
cerveza tostada.

La experiencia se desarrollé en un marco incom-
parable: el Santuario Romano Cueva Negra, un
conjunto de abrigos rocosos que conserva mas
de cien inscripciones del latin hispanico y cons-
tituye las Unicas leyendas epigraficas pintadas
sobre roca existentes en Espana.

La participacion de la DOP Jumilla en estas
cenas YAAAS reforz6 su compromiso con la
promocion de la cultura gastronomica regional,
demostrando la versatilidad y calidad de sus
vinos en contextos Unicos que combinan
patrimonio historico, gastronomia de autor y
turismo experiencial.
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Los vinos DOP Jumilla
llenaron de sabor el verano
con catas en Murcia Parque

La DOP Jumilla particip6
en tres exitosos eventos
gastronomicos en Murcia
Rio que combinaron cata
de vinos, gastronomia y
musica en vivo.

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
colabor6 en una nueva edicion de "Noche
de Cata”" de Las Noches del Malecon, que
transformoé las noches de verano de Murcia
Rio en una experiencia sensorial Unica. Cada
noche, los asistentes disfrutaron de armonias
gastronémicas con vinos de tres bodegas de
la DOP, acompafnadas de musica en vivo y un
ambiente magico al aire libre.

Los eventos, celebrados los dias 17 y 24 de
junio y 8 de julio, contaron con la participacion
de nueve bodegas de la denominacion que
presentaron sus mejores referencias maridadas
con creaciones gastronémicas de reconocidos
profesionales de la hosteleria.

17 DE JUNIO. La apertura corrié a cargo de
Bodega Pio del Ramo con su Betola Blanco 2024
ecoldgico, armonizado con poke de cuscts con
hierba buena y cilantro. Bodegas Bleda presento
su Omblancas Blanc de Noirs 2024 junto a una
quiche de bacon con espinacas y setas, mientras
que Bodegas BSI cerré la velada con su Gémina
Seleccion Monastrell 20271 maridado con bikini
de rosbif con cremoso de trufa.

24 DE JUNIO. Bodegas San Dionisio inauguré
la noche con su Mainetes Verdejo 2024
acompanado de roll de salmén con queso y finas
hierbas. Bodegas Santiago Apdstol presento su
Oferente Tinto Selecciéon 2023 Monastrell junto
a berenjenas a la caponata con mozzarella, y
Bodegas Luzén finalizé con su Altos de Luzon
2022 ecologico maridado con bikini de rosbif
con cremoso de trufa.

8 DE JULIO. La ultima cata conto con Bodegas
Alceno y su Sauvignon Blanc fermentado en
barrica junto a un roll de salmén con queso
y finas hierbas. Bodegas Xenysel mostrdé su
Xenysel Pie Franco 2024 armonizado con
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" r..., berenjenas a la caponata con mozzarella,
= i _ . , .
v mientras que Ego Bodegas cerro el ciclo con su

] g;;—;_ﬁu'\ " El Goru Gold 2020 maridado con bikini de rosbif
- e con cremoso de trufa.

Esta iniciativa fomento la cultura gastronémica
en la Region de Murcia, ofreciendo experiencias
Unicas que combinan la tradicidon vitivinicola
con la innovacion culinaria.
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DOP Jumilla: Identidad de un
territorio, cata especializada
con AEPEV en Madrid

La denominacion organizo una cata dirigida a periodistas
especializados con los mejores vinos de la ultima edicion

del Certamen de Calidad.
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La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
celebré una cata especializada en la Escuela
Espanola de Cata de Madrid, dirigida a
periodistas y escritores del vino para dar a
conocer la identidad territorial de la region y su
variedad estrella, la Monastrell.

El evento, titulado "DOP Jumilla, identidad de
un territorio”, fue dirigido por Carolina Martinez
Origone, secretaria gerente del Consejo
Regulador DOP Jumilla, y estuvo organizado
por el Comité de Formacion de la Asociacion
Espanola de Periodistas y Escritores del Vino
(AEPEV) en colaboracion con la DOP

. ML
Jumilla. i
ERRCTRERes,
Durante la sesion, los asistentes cataron ~*

9 de los 12 vinos mejor valorados en el
31 Certamen de Calidad Vinos DOP Ju-
milla, etiquetas que actuaron como car-
ta de presentacion de la denominacion
en sus eventos gastrondmicos y promo-
cionales a lo largo del ano.

La actividad formativa, exclusiva para
asociados de AEPEV, tuvo caracter gratuito con
el compromiso de los participantes de realizar
articulos o publicaciones sobre la experiencia.

El objetivo de la iniciativa fue profundizar en el
conocimiento de la denominacion, sus bodegas,
sus vinos y especialmente de la Monastrell,
consolidando la presencia de Jumilla en medios
especializados del sector vitivinicola.
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SALONES Y CATAS

Catas formacion en Escuelas

superiores de hosteleria de Esparia

La DOP Jumilla participé en el Curso de sumiller profesional en
CDT Valencia, Escuela Superior de Hosteleria y Turismo de Madrid
y Curso servicio en sala en CCT Murcia

omo parte de las actividades desti-
nadas a formacién el CRDOP Jumilla
ofrecid un seminario en la Escue-
la Superior de Hosteleria y Turismo
de Madrid, impartida por el sumiller
Brandon Jordan. También se ofrecié una cata en
el Centro de Turismo de Valencia, CDT Valencia,
destinada a los alumnos del curso de sumiller
profesional, y en el Curso de servicio en sala en
el Centro de Cualificacion Turistica de la Region
de Murcia, impartidas por Esther Gonzalez, res-
ponsable de comunicacién del CRDOP Jumilla.

Los talleres ofrecieron un recorrido por la his-
toria y las cualidades Unicas de la DOP Jumilla
en el entorno regional, nacional y mundial, y los
asistentes cataron vinos ganadores del Certa-
men de Calidad Vinos DOP Jumilla.
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Origen Murcia en Bando

de la Huerta

La DOP Jumilla participd, junto con las DDOO
Arroz de Calasparra, Pimenton de Murcia, Pera
de Jumilla, Queso de Murcia, Queso de Murcia
al Vino, Yecla y Bullas en una carroza del Bando
de la Huerta, realizada para promocionar los
productos con denominacion de origen de la
Region de Murcia.

La carroza que abridé el desfile de El Bando
de la Huerta de la ciudad de Murcia, fue
financiada con la Consejeria de Agricultura,
con el objetivo de aumentar la visibilidad de
los productos de Origen Murcia, la asociacion
de denominaciones de origen de la Region
de Murcia, cuyo objetivo es la promocién y
defensa de los alimentos y vinos con este sello
garantia de calidad y de origen geografico, el
cual marca las cualidades excepcionales de
estos productos unicos e inigualables.

PATROCINIOS

Gala Voluntariado
Concienciate en Elche

Los vinos DOP Jumilla pudieron disfrutarse du-
rante la Gala del voluntariado de la Fundacion
Conciénciate en el precioso entorno del Hort del
Xocolater, en Elche.

Una noche magica en la que personas y empre-
sas se unieron por un mismo objetivo; reconocer
el trabajo de los 400 voluntarios ante emergen-
cias como la DANA.

Mas de 500 personas pudieron disfrutar de una
velada al aire libre, con cena en formato céctel,
barras de bebida, musica en directo y activida-
des durante toda la noche.

El 100% de lo recaudado fue destinado integra-
mente a los proyectos sociales de Fundacion
Conciénciate.
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"Comersaciones, cuatro estaciones'

el ciclo gastronomico que ensalza
los productos murcianos

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla estuvo presente
en las tres primeras ediciones del programa que marido los
mejores vinos DOP Jumilla con la alta cocina regional.

a Denominacion de Origen Protegida Ju-
Lmilla participé activamente en "Comer-
saciones, Cuatro Estaciones”, un ciclo
gastronomico que se desarroll6 en la Region de

Murcia para poner en valor los productos loca-
les de temporada.

La DOP Jumilla estuvo presente en las tres
ediciones celebradas hasta la fecha: invierno
(18-19 de febrero), primavera (25-26 de marzo)
y verano (17-18 de junio), aportando una
seleccion de sus mejores vinos para maridar
con los exclusivos menus creados por los chefs
participantes.

Durante estos encuentros culinarios, los vinos
de la DOP Jumilla acompaiiaron las creaciones
gastronémicas de reconocidos chefs con
estrella Michelin como Andrés Torres (Casa
Nova), Javier Sanz y Juan Sahuquillo (Caiitas
Maite), Marco Iniesta y Maria Egea (Frases), y
Hugo Muiioz (Ugo Chan), junto a los talentosos
cocineros murcianos David Lépez (Local de
Ensayo) y Maria Gomez (Magoga).

"La participacion en Comersaciones nos ha per-
mitido demostrar la versatilidad y calidad de
nuestros vinos, que han maridado perfectamen-
te con propuestas gastrondomicas de la mas alta
categoria”, destacaron desde la DOP Jumilla.

Cada evento contd con tres actos diferencia-
dos: una charla en la Sala de Catas de Estrella
de Levante, una ruta gastronémica por encla-
ves emblematicos de la region, y una comida a
cuatro manos en el Centro de Cualificaciéon Tu-
ristica de Murcia, donde 50 comensales pudie-
ron degustar menus exclusivos de seis pases
acompanados por los vinos seleccionados de
la DOP Jumilla.

"Comersaciones nos ha permitido

demostrar la versatilidad y
calidad de nuestros vinos, que
han maridado perfectamente con
propuestas gastronomicas de la
mds alta categoria."

El programa, organizado por La Brujula del
Gourmet bajo la direccion del periodista gastro-
nomico Sergio Gallego, culminara con la edicion
de otofo prevista para el 25y 26 de noviembre,
donde la DOP Jumilla volvera a estar presente
para cerrar este exitoso ciclo que ha posicio-
nado los productos murcianos en el panorama
gastronémico nacional.

PATROCINIOS

\o

Hugo Murioz
“Ugo Chan”

Maria Gomez
“Magoga”
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Los vinos DOP Jumilla brillaron
en el evento celebrado en
Madrid "Murcia a un Paso"

La DOP Jumilla eleva la
promocién de Murcia
como destino de congresos
con una seleccion de once
vinos maridados con la
alta gastronomia de Pablo
Gonzalez-Conejero.

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
colabor6 con la Oficina de Congresos de Murcia
en la presentacién del evento "Murcia a un
Paso", una iniciativa destinada a promocionar la
Region de Murcia como destino preferente para
el turismo de reuniones y congresos.

El acto, dirigido a directivos, travel managers
y event managers de las principales empresas
madrilefas, tuvo como objetivo principal dar
a conocer los servicios de la red de empresas
asociadas a la Oficina de Congresos de Murcia,
destacando la proximidad entre el Auditorio y
Centro de Congresos Victor Villegas, los prin-
cipales hoteles, espacios singulares y el centro
historico de la ciudad, asi como la amplia oferta
turistica complementaria de la region.

La jornada conté con la participacion del men-
talista Jorge Luengo, quien ofrecié una expe-
riencia Unica a los asistentes, y del chef Pablo
Gonzalez-Conejero del Restaurante La Cabana,
quien prepar6 una exquisita propuesta gastro-
nomica que fue maridada con una cuidada se-
leccion de vinos de la DOP Jumilla.

El sumiller Brandon Jordan presenté once refe-
rencias de bodegas DOP Jumilla que represen-
taron la diversidad y calidad de los vinos de la
denominacion: Gémina Cuvée Seleccion 2020
(Bodegas BSlI), Olivares Rosado 2024 (Bodegas
Olivares), Silvano Garcia Dulce 2019 (Bodegas
Silvano Garcia), Luzéon Dulce Sauvignon Blanc
2022 (Bodegas Luzon), Altos de Luzon 2021
(Bodegas Luzodn), Delampa 50 Aios 2021 (Bo-
degas Delampa), Juan Gil Etiqueta Plata 2022
(Bodegas Juan Gil), Alceiio Blanco Fermentado
en Barrica 2022 (Bodegas Alcefo), Paraje Cerro
Blanco 2021 (Finca Monastasia), Ontalba Sau-
vignon Blanc Ecolégico 2024 (Bodegas Ontalba)
y Rango 2023 (Bodegas Xenysel).

Los vinos DOP Jumilla enriquecieron cada mo-
mento de la velada, aportando su caracter uni-
co y elevando la experiencia sensorial a un nivel
superior. La jornada resulté un éxito rotundo,

consolidando la imagen de la Region de Murcia
como un destino atractivo para eventos corpo-
rativos y posicionando a los vinos de Jumilla
como el maridaje perfecto para este tipo de ex-
periencias gastrondmicas de alto nivel.

La Oficina de Congresos de Murcia, dependiente
de la Concejalia de Turismo del Ayuntamiento de
Murcia, logré asi su objetivo de mostrar todo el
potencial que la region ofrece al sector del turis-
mo de reuniones y congresos.
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Catas diddcticas organizadas
por la Fundacion Tierra de

Vinedos CLM

La DOP Jumilla estuvo presente en
dos catas en la provincia de Albacete.

La Denominacion
de Origen Protegida
Jumilla colaboré en
dos catas didacti-
cas organizadas por
la Fundacion Tierra
de Vinedos de Cas-
. tilla-La Mancha du-
rante el primer se-
mestre del ano.

La primera se cele-
bré el 20 de marzo
en Madrigueras, en
el Salon Cultural de
la calle Pablo Picasso, con aforo completo. La
segunda tuvo lugar el 29 de mayo en Elche de la
Sierra, en el Mercado Municipal, congregando a
mas de 70 personas interesadas en conocer la
cultura del vino regional.

Ambas actividades, enmarcadas en el programa
de catas didacticas 2025 del Gobierno de Cas-
tilla-La Mancha, tuvieron como objetivo princi-
pal dar a conocer los vinos y variedades de las
diferentes figuras de calidad vinicas regionales,
promoviendo un consumo moderado, conscien-
te y responsable.

La cata de Elche de la Sierra conto con la pre-
sencia del delegado provincial de Agricultura,
Ganaderia y Desarrollo Rural de Albacete, Ra-
mon Saez, y la alcaldesa, Raquel Ruiz.

La DOP Jumilla presenté sus vinos como parte
de esta iniciativa que busca llevar la cultura
vinica a las zonas mas despobladas de la region,
garantizando el acceso a estos productos de
calidad tradicionales. Los asistentes pudieron
conocer las caracteristicas de nuestros vinos
y su papel dentro del panorama vitivinicola
castellano-manchego.

Estas dos citas formaron parte de las cuatro
catas programadas para la provincia de Alba-
cete dentro del programa regional que prevé 20
actividades en toda Castilla-La Mancha.

Con esta colaboracion, la DOP Jumilla reforzo
su compromiso con la difusion de la cultura del
vino y el fomento del consumo responsable,
contribuyendo al reconocimiento de Castilla-
La Mancha como la regién espainola con mayor
numero de denominaciones de origen vinicas,
con un total de 25 figuras de calidad vinicas.

PATROCINIOS
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El CRDOP Jumilla con
el deporte regional
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------

L CADTV

i r_..‘“.-
L PSR

Il r._ﬂ_hﬂ EEF;':PAEA |
L - CARRETERA b =
(“_!_'f‘tf_;,.”a, Lt LXXI GRAN PREMIO Pmilllifl'

1 PRIMAVERA DE ONTUR
A 4 ElnhaIEElja DIPUTACION DE ALBACETE




JORNADAS TECNICAS >



86

Mesa Redonda-presentacion
de indicaciones geogrdficas
en Bruselas

La DOP Jumilla se fundé en 1966 para proteger
y promover los vinos que se producen aqui. La
creacion de nuestra DOP ha sido fundamental
para el éxito de los vinos de Jumilla en todo el
mundo.

Carolina Martinez Origone, secretaria gerente
del Consejo Regulador de la DOP Jumilla y ex-
perta en indicaciones geograficas, fue invitada
el pasado mes de junio a participar en una con-
ferencia de la comunidad europea sobre IGPs en
Bruselas. Una importante conferencia que con-
t6 con la presencia de mas de 200 actores clave
(productores, responsables politicos europeos
y nacionales, autoridades regionales e investi-
gadores) de toda la UE.

Organizado por oriGIn EU, EFOW y AREPO, en el
marco del proyecto GI SMART, el evento brindé
una plataforma para un debate dindamico sobre
el estado actual y las perspectivas futuras de
las Indicaciones Geograficas, como la DOP Ju-
milla, en la UE, y demostré por qué las DDOO son
un importante motor para las zonas rurales de
nuestro continente.

:Sabias que...?

El modelo de la DOP combina tradicion y
competitividad, con un fuerte arraigo territorial,
lo que representa un modelo atractivo para
agricultores y empresas:

v Generan empleo.
v Trabajan con criterios de sostenibilidad.
v Protegen el paisaje.

v Elaboran un producto de calidad diferenciada.

JORNADAS TECNICAS

Mesa Redonda

Barcelona Wine Week
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El 4 de febrero, Esther Gonzalez de Paz, res-
ponsable de comunicacion del CRDOP Jumilla,
participé en la mesa redonda "Prescriptores y
compradores internacionales, la mejor tarjeta
de visita para el vino espanol”, un didlogo sobre
la importancia, las oportunidades y las expec-
tativas de las visitas de prensa y profesionales
a las regiones vinicolas espanolas, organizada
por ICEX.

Los ponentes, incluyeron representantes de
organismos del sector, enélogos, periodistas
especializados en vino y compradores,
debatieron sobre las mejores practicas, los
aprendizajes clave y el papel fundamental
del seguimiento para garantizar un impacto
empresarial duradero.
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Jornadas técnicas sobre el
control del mosquito verde

en vinedos

Durante las dos sesiones se abordaron los métodos
autorizados para combatir esta plaga que afecta a
los viniedos de vinificacion de la region.

a Denominacion de Origen Jumilla co-
labord el 1 de abril con la Direccion Ge-
neral de Produccion Agricola, Ganadera
y Pesquera de la Consejeria de Agricul-
tura de la Region de Murcia en la organizacion
de una jornada técnica dedicada al control del
mosquito verde en vinedos de vinificacion. El
evento también conté con la participacién de
las Denominaciones de Origen Bullas y Yecla.

La jornada se centrd en dar a conocer la si-
tuacion actual de la plaga del mosquito verde
de vid (Jacobyasca lybica y/o Empoasca spp.)
y presentar los métodos autorizados para su
control tanto en cultivos convencionales como
ecoldgicos. El encuentro estuvo dirigido a pro-
fesionales del sector agrario, alimentario y fo-
restal, asi como a gestores de tierras y otros
agentes economicos de pequeias y medianas
empresas del ambito rural.

El programa incluyé la participacion de desta-
cados expertos en la materia. Telesforo Garcia
Crevillén, Jefe del Servicio de Sanidad Vege-
tal de la Consejeria, presenté las estrategias
de control del mosquito verde en el cultivo
de la vid en la Region de Murcia. Por su par-
te, Pedro José Pérez Saura, Director Técni-
co del Consejo de Agricultura Ecoldgica de la
Region de Murcia, abordd especificamente el

control de esta plaga en viiedos ecoldgicos.
La jornada concluyé con una mesa redonda
moderada por Francisco José Minano Muhoz,
Subdirector General de Produccion y Nutricion
Agricola Sostenibles, en la que participaron los
ponentes, técnicos de las Denominaciones de
Origen, técnicos de la Comunidad Auténoma y
los asistentes tanto presenciales como online.

El 27 de mayo, el CRDOP Jumilla volvio6 a orga-
nizar otra jornada técnica con la destacada po-
nencia del experto en Sanidad Vegetal, Alfonso
Lucas Espadas.

Estas iniciativas reflejaron el compromiso de la
DOP Jumilla con la mejora continua de la ca-
lidad de sus vinos y la sostenibilidad de sus
vinedos, proporcionando a los viticultores he-
rramientas actualizadas para hacer frente a los
desafios fitosanitarios que afectan a la vid en
la region.

JORNADAS TECNICAS
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Curso de poda
de respeto

En un gélido 31 de enero, un valiente grupo de
hombres y mujeres pertenecientes a la DOP Ju-
milla, participaron en el segundo curso de poda
de respeto organizado por el CRDOP Jumilla en
colaboracion con La Academia de Poda.

Este método de poda de respeto o poda suave es
un sistema de poda sostenible que asegura una
mayor longevidad de las vinas, minimizando los
problemas de las enfermedades de la madera 'y
mejorando la salud de la planta.

JORNADAS TECNICAS

Jornada I+-D+I en
Museo del Vino

El Museo del Vino acogio la jornada ‘Retos de la viticul-
tura y la enologia en la Region de Murcia’, organizado
por el Instituto Murciano de Investigacion y Desarrollo
Agrario y Medioambiental (IMIDA), y dirigido al sector
vitivinicola y a las Denominaciones de Origen Protegi-
das de Jumilla, Yecla y Bullas con el objetivo de impul-
sar la competitividad de las empresas. Contd con la pre-
sencia de Carolina Martinez Origone, secretaria gerente
del Consejo Regulador DOP Jumilla, en la mesa redonda
"Futuro y tradicion. Desafios y estrategias de investiga-
cion para el sector vitivinicola de la Region de Murcia.”

La lucha contra las plagas, el desarrollo de nuevas
variedades mas resistentes a la sequia y de mayor
calidad o servicios como la realizacion de los examenes
preceptivos para el registro de variedades son algunas
de las investigaciones presentadas por el IMIDA.
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