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Visita de 25 estudiantes
WSET Diploma, con WSET
GLOBAL SCHOOL

A finales de octubre, recibimos en la DOP Ju-
milla a un grupo de 25 alumnos del prestigio-
so Diploma de la WSET School of London, en un
viaje de estudios organizado por Lauren Den-
yer, profesional certificada como "educadora de
la DOP Jumilla", y experta en vinos de Espaia.
Los estudiantes que provenian de diversos pai-
ses como Reino Unido, Canadd, Estados Unidos,
Italia, Islandia, Paises Bajos, Singapur, Taiwan, o
Hong Kong, pudieron explorar el saber hacer de
nuestras bodegas y disfrutar de una experiencia
divertida y llena de conocimiento.

VIAJES DE CONOCIMIENTO

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Webinar para profesionales
en Circle of Wine Writers

La DOP Jumilla presento
su vision sostenible ante
el Circle of Wine Writers
britanico

Carolina Martinez Origone, Secretaria del CRDOP
Jumilla, particip6 el 1 de julio en un webinar en
inglés organizado por el Circle of Wine Writers
bajo el titulo "Vinos modernos de vinas antiguas:
una nueva mirada a Jumilla".

El seminario, celebrado via Zoom, exploré como
Jumilla, una de las regiones vinicolas mas dina-
micas de Espana, estaba redefiniendo su identi-
dad a través de expresiones de la Monastrell de
nivel mundial y asegurando su futuro mediante
una sostenibilidad de vanguardia.

Martinez Origone abord6 la evolucién de la Mo-
nastrell —la uva emblema de Jumilla—y su en-
caje en el contexto global de la industria vitivi-
nicola actual, junto a sus homélogas (también
conocidas como Mourvédre) en Bandol, Austra-
liay otros territorios.

Tras tres anos de sequia extrema, la secretaria
general también presenté la respuesta
innovadora de la region frente al cambio
climatico, que incluyé una viticultura eficiente
en el uso del agua, practicas organicas y
biodindmicas, y el papel Unico que desempena
el terroir de Jumilla para favorecer tanto la
resiliencia como la calidad.

La presentacién fue calificada como reveladora
por los asistentes, mostrando como esta dina-
mica regidn espanola esta redefiniendo la Mo-
nastrell en el panorama internacional mediante
expresiones audaces del terroir y una innovado-
ra apuesta por la sostenibilidad.

SEMINARIOS Y CATAS ONLINE

Seminario en Corea Daejon
International Wine Fair

Se impartio una cata especializada sobre la
versatilidad de 1a Monastrell en DOP Jumilla

El CRDOP Jumilla estuvo presente el 21 de octu-
bre en la International Wine Conference, celebra-
da en el marco del Asia Wine Trophy en Corea.

La cata especializada sobre vinos de Jumilla fue
ofrecida por el sumiller Juyong Kim, ganador del
concurso de sumilleres de Corea en 2021, quien
presentd seis referencias: Finca Luzén Ecol6-
gico Sin Sulfitos de Bodegas Luzén, Casa de la
Ermita de Casa de la Ermita, GEmina Seleccion
Monastrell de Bodegas BSI, Colecciéon Divina
Crianza 2022 de Bodegas Silvano Garcia, Alceno
12 Cepas Viejas de Bodegas Alcefo y Juan Gil
Etiqueta Azul Ecologico de Bodegas Juan Gil.

La International Wine Conference reunié a ex-
pertos del vino de todo el mundo para compar-
tir conocimientos y experiencias, dirigiéndose a
profesionales de la industria vinicola y visitan-
tes de la feria comercial. El evento conté con la
participacién de prestigiosos ponentes interna-
cionales, entre ellos Bernhard Jung (CEO de Carl
Jung GmbH, Alemania), Simon J Woolf (escritor
y especialista en vino natural, Reino Unido), y
Carolina Martinez Origone, Secretaria de la DOP
Jumilla, quien representd a nuestra denomina-
cion de origen.

Carolina Martinez impartié ademas una master-
class online titulada "Versatility of Jumilla Mo-
nastrell. Meet the different styles of Monastrell
made in Jumilla", donde mostro la versatilidad y
los diferentes estilos de elaboracion de la varie-
dad Monastrell en la region.
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Festival LeturAlma con
los vinos DOP Jumilla

Colaboracion de patrocinio entre el CRDOP Jumillay el
festival promovido por Rozalén para apoyar la reconstruccion
de Letur y el reto demografico de las pequeiias poblaciones

El Consejo Regulador de la DOP Jumilla prota-
gonizd una de las acciones de promocion mas
significativas del afno al convertirse en el patro-
cinador exclusivo como Denominacién de Ori-
gen vitivinicola del Festival Reto Demografico
LeturAlma, celebrado en Letur (Albacete) los
dias 17,18 y 19 de julio.

Durante los tres dias del festival, mas de 4.500
asistentes tuvieron la oportunidad de degustar
hasta 28 vinos diferentes procedentes de 15
bodegas de nuestra DOP. Los vinos DOP Jumi-
lla estuvieron presentes en todas las barras del
evento, que ademas tuvo un fin solidario: con-
tribuir a la reconstruccion de Letur tras los de-
vastadores efectos de la DANA sufrida a finales
de octubre de 2024, que causo6 dafos materiales
significativos y la pérdida de seis vidas.

PATROCINIOS

El Festival LeturAlma, conocido como "el
festival mas bonico del verano”, compartio
con la DOP Jumilla valores fundamentales
al dar visibilidad a las oportunidades de
vida en los pequefios municipios, en este
caso en Letur, localidad ubicada en el co-
razon de la Sierra del Segura.

Nuestro presidente, Silvano Garcia, desta-
co la ejemplar respuesta de las bodegas:
"28 vinos fueron seleccionados para dar a
conocer la versatilidad de la Monastrell en
Jumilla y la diversidad de la DOP Jumilla.
Las distintas bodegas colaboraron de esta
forma con el Festival, y nuestro personal
estuvo presente para explicar los vinos y
dinamizar la seleccion del consumo de Ju-
milla en las barras. Fue una gran oportu-
nidad, y un honor unir nuestra marca a los
valores de LeturAlma".

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Cenas YAAAS en
Caravaca de la Cruz

La DOP Jumilla
participo en

la experiencia
gastronémica
'Olas de Pangea'
en Caravaca

DOP Jumilla formo parte de una nueva experiencia gastrondmica
celebrada en el marco de la Semana del Lidpulo de Caravaca, en
los campos de Finca Casa Mauro.

La velada, bautizada como 'Olas de Pangea’, se inspir6 en el ori-
gen del primer supercontinente de la Tierra, cuando la region es-
taba cubierta por el mar, para unir la cocina marina del chef Caye-
tano Gomez del Grupo Casa Tomas con los campos y cultivos del
lupulo. El dress code propuesto fue Cloréfitas, en referencia a las
algas verdes antiguas.

PATROCINIOS

Una noche secreta en un enclave natural donde
el mar, la tierra y el vino se dieron la mano para
rendir homenaje a la naturaleza en su estado
mas puro. Bajo la creatividad del chef Cayetano
Gomez y el equipo de Grupo Casa Tomas y For-
net Murcia, un fantastico menu marino-lupuliza-
do trasladod a los comensales a otro tiempo.

Los vinos DOP Jumilla maridaron cada elabora-
cion: En Contacto 2023 de Dobledeperez acom-
pafno la berenjena asada con miso, gamba y ve-
louté de leche fresca; Alcefo 12 Cepas Viejas
2022 Ecoloégico de Bodegas Alcefo se sirvid con
el roast beef de cordero segurefio IGP en esca-
beche; y Amatus 2023 Dulce Monastrell de Bo-
degas Bleda cerré el menu con un curd de limon
a la brasa.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Cata formativa en
Ciudad de Mexico
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VEN A CONOCER LA HISTORIA EL TERROIR Y LOS
ESTILOS DE PRODUCCION DEL VING DE JUMILLA

El 3 de octubre se celebré una cata abierta al
publico en Ciudad de México, organizada por
Rodrigo Trejo, profesor de la Academia de Vinos
Exploravid.

La sesion introductoria profundizé en la DOP
Jumilla, sus vinos, viticultura y su interesante
contexto histérico y cultural. Los participantes
que completaron la formacién recibieron un
diploma de Introductorio de la DOP Jumilla.

Esta actividad permitio acercar la denominacion
al mercado mexicano a través de una experiencia
formativa que combind conocimiento técnico
con el patrimonio vitivinicola de la region.

PATROCINIOS

Cata en Academia
WSET Class of RED

El Consejo Regulador de la DOP Jumilla
establecié una colaboracién con Paul Taylor,
director de la academia WSET, Class of Red en
Villingen-Schewnningen (Alemania), para una
accion promocional en la que se realizé una
presentacion de la DOP Jumilla destinada a 40
estudiantes y graduados de los cursos WSET
de la academia, duefios de tiendas y jefes de
compras de vino de la zona. La cata se realizé
en la Universidad de Villingen-Schewnningen, y
en ella se presentaron 8 vinos blancos, rosados,
tintos y dulces, disponibles en Alemania. Una
vez terminado el seminario, los asistentes
pudieron agrupar compras de vino a través de la
academia.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Cierre del ciclo
Comersaciones

Origen Murcia en
Murmullo con maridaje

44

DOP Jumilla

La Asociacion Origen Murcia, a la que pertenece
la DOP Jumilla, colaboré con el Festival Murmu-
llo, un festival itinerante promovido por el Ins-
tituto de Turismo de la Region de Murcia para
dinamizar el turismo de interior en el Valle de
Ricote. Durante el fin de semana del 27 y 28 de
septiembre, la DOP Jumilla ofrecié en Ojés de-
gustaciones de vino junto a DO Arroz de Calas-
parra a todos los asistentes que acudieron de
todas las partes de la Region de Murcia a parti-
cipar en sus actividades.

PATROCINIOS

La DOP Jumilla estuvo presente en la edicion de
otono de Comersaciones, el programa organiza-
do por La Brujula del Gourmet bajo la direccion
del periodista gastronomico Sergio Gallego, que
culminé este exitoso ciclo posicionando los pro-
ductos murcianos en el panorama gastronémi-
co nacional.

El 26 de noviembre, Sacha Hormaechea del res-
taurante Sacha se unié a Marco Iniesta y Ma-
ria Egea de Frases para ofrecer una experiencia
gastronomica unica bajo el concepto "El pro-
ducto como marca". Los tres cocineros crearon
un menu exclusivo a cuatro manos en el Centro
de Cualificacién Turistica para 50 comensales,
inspirandose en los productos locales.

f

ESTACIONES

Los vinos ganadores del 31 Certamen de Cali-
dad de los Vinos DOP Jumilla maridaron esta
celebracion del producto local, que destaco por
el talento, la creatividad y la excelencia culinaria.

Comersaciones recorrio las cuatro estaciones
del aio con cuatro eventos en restaurantes de la
Region de Murcia, donde cocineros de prestigio
nacional se aliaron con chefs murcianos para
descubrir, interpretar y ensalzar los sabores lo-
cales acompanados de los vinos de Jumilla.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Fiestas de la Vendimia de
Jumilla con un completo
programa de actividades

El Consejo Regulador de los Vinos con Denomi-
nacién de Origen Protegida Jumilla estuvo pre-
sente del 8 al 16 de agosto en las Fiestas de la
Vendimia de Jumilla 2025 con un stand ubicado
en el Jardin del Rey Don Pedro, donde ofreci6 un
completo programa de actividades para brindar
por las raices, la tierra y los vinos de la region.

El stand permanecio6 abierto en horario de ma-
nana de 11:00 a 14:00 horas y por las tardes de
21:00 a 00:00 horas, a excepcion de las tardes
del martes 12y jueves 14. Los asistentes pudie-
ron degustar vinos DOP Jumilla al precio de 1,5
euros por copa.

El programa de actividades incluyé actuaciones
de danzas tradicionales: el domingo 10 a las
12:00 horas actud la Asociacion Cultural Xa-
carandaina de A Corufa; y el lunes 11 a la mis-
ma hora se presentaron las Danzas Burgalesas
Justo del Rio de Burgos y la Asociacién Cultural
Parranda El Abuelo de Tegueste, Tenerife.

PATROCINIOS

El lunes 11 se celebraron también el Concurso de
uva Monastrell, organizado por la Pena El Casco
Antiguo, y el concurso "Conoce tu vino", a cargo
de la Pefa El Salicornio.

Los dias martes 12 y miércoles 13, se impartieron
catas de introduccion a la DOP Jumilla con reser-
va previa al precio de 5 euros por persona.

La celebracion permitio a vecinos y visitantes de-
gustar, aprender y disfrutar del auténtico sabor de
la DOP Jumilla durante la fiesta mas emblematica
de la localidad.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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26 Exaltacion de vino DOP SonoVin 2025: musica indie
Jumilla bajo las estrellas y vinos DOP Jumilla
junto a 16 bodegas

El 9 de agosto, el patio del IES Arzobispo Lozano
acogio SonoVin 2025, el festival que fusiond
musica independiente y cultura del vino dentro
de las Fiestas Patronales de Jumilla.

Con la colaboracion del Consejo Regulador DOP
Jumilla, el evento contdé con el grupo nacional
Shinova como cabeza de cartel, la banda local
Birman como teloneray el cierre de Madbel DJ.

El' Consejo Regulador de la Denominacion La EnoBarra exclusiva sirvié vinos DOP Jumilla
de Origen Protegida Jumilla celebro el 7 de e - . en vasos personalizados, y cada asistente
agosto la Exaltacion del Vino DOP,Jumilla, una n = - il recibio un vino cortesia del Consejo Regu|ador
de las noches mas esperadas del verano en la | . PSR con su entrada.
localidad. '

_ _ ; : El presidente Silvano Garcia destacé que
La cita para brindar por las raices, la tierra y el 2 s esta iniciativa buscé acercar la cultura del
vino de Jumilla se desarroll6 bajo las estrellas en T ; ; 2 vino al publico joven en un ambiente festivo,
los Jardines de Salones Pio XII, donde dieciséis L . . | consolidando una apuesta estratégica que
bodegas DOP Jumilla llenaron las copas de ; ; el ekt 1 G,

sabor de todos los asistentes: Bodegas Juan
Gil, Bodegas Silvano Garcia, Bodegas Luzdn,
Bodegas Alcefio, Raices Ibéricas, Bodegas
Ontalba, Bodegas BSI, Bodegas Salzillo, Bodegas
Bleda, Garcia Carrién 1890, Bodegas Vifia Elefia; ..

Bodegas San Dionisio, Casa de la Ermita, Finca : - A — 3
Monastasia, Bodega Torrecastillo y Bodega El TS :
Lagar de las Puntillas. . JUMILLA

HINGWE

Lluis Tolosa, critico de vinos y experto en
enoturismo fue el encargado de pronunciar
la glosa de exaltacion del vino. La velada se
completé con las actuaciones musicales en
directo de Banda de Ases y Al Golpe.

La Exaltacion del Vino consolidé un ano mas
su papel como cita imprescindible del verano
jumillano para celebrar la identidad vitivinicola
de la region.
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Catas musicales
en la Terraza de la
Feria de Murcia

Feria de Murcia:
Stand DOP Jumilla en
Huertos del Malecon

50

Los Huertos del Malecon se llenaron de vida,
tradicion y sabor con los Vinos DOP Jumilla du-
rante la Feria de Murcia, celebrada del 4 al 15 de
septiembre. Las bodegas de la denominacion
invitaron a los visitantes a brindar y descubrir
la esencia de la tierra jumillana en cada copa.

El programa de bodegas participantes fue: Bo-
degas Salzillo los dias jueves 4 y viernes 5;
Bodegas Vina Elena el sabado 6; Bodegas De-
lampa el domingo 7; Bodegas Alcefio el lunes
8; Bodegas Fermin Gilar el martes 9; Bodegas
Silvano Garcia el miércoles 10 y jueves 11; Bo-
degas Delampa el viernes 12 y sabado 13;y Bo-
degas BSI el lunes 15.

Ademas, se celebraron catas maridadas con
la mejor gastronomia de la regién. El domingo
7 de septiembre, Finca Monastasia y Bodegas
Carchelo ofrecieron maridajes con JECOMUR.
El lunes 8, Bodegas BSI y Bodegas Alcefio ma-
ridaron con DOP Queso de Murcia y DOP Queso
de Murcia al vino. El martes 9, Bodegas Fermin
Gilar ofrecié dos sesiones, con maridajes de la
Asociacion Marineras. El miércoles 10, Bodegas
Silvano Garcia presentd dos catas maridadas
con Lonchemur. Y el viernes 12, Bodegas Juan
Gil cerré el programa de maridajes con DOP
Queso de Murciay DOP Queso de Murcia al vino
en dos pases.

La presencia de la DOP Jumilla en la Feria de
Murcia consolidé la estrecha relacion entre los
vinos de la denominacion y las tradiciones gas-
tronodmicas de la region.

PATROCINIOS

La DOP Jumilla participé también en las Ca-
tas de la Terraza de la Feria de Murcia con dos
sesiones que combinaron vino, gastronomia y
musica en directo.

El domingo 7 de septiembre, con el concierto
de Adrian Ruiz como telén de fondo, se cataron
tres vinos: Casa de la Ermita Lunatico Sauvig-
non Blanc 2024, presentado por Rafa Montes
y maridado con roll de salmén con queso y fi-
nas hierbas; Bodegas Xenysel La Cueva del Tio
Amable 2024, acompafnado de quiche de bacon
con espinacas y setas; y Bodegas Luzon Altos
de Luzon 2022, presentado por José Antonio
Ramirez y maridado con bikini de rosbif con
cremoso de trufa.

El domingo 14 de septiembre, con la actuacion
de Antonio Micol, se degustaron Bodegas Car-
chelo Orange presentado por David Ferraje con
pita de pollo al curry con leche de coco; Bode-
gas Alceno Rosado presentado por Fran Guirao
con roll de salmén con queso y finas hierbas; y
Bodega Fermin Gilar Cuarta Generacion Selec-
cion presentado por Antonio Soler con bikini de
rosbif con cremoso de trufa.

Estas catas permitieron disfrutar de la diversi-
dad de los vinos DOP Jumilla en un ambiente
festivo y cultural durante la Feria de Murcia.

JULIO - DICIEMBRE 2025
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Feria de Albacete con
degustaciones y presencia

en el Gran Pisto

El Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen Protegida Jumilla estuvo presente del 7
al 17 de septiembre en las Ferias de Albacete,
donde ofreci6 degustaciones y patrocing el tra-
dicional evento del Pisto de la Feria organizado
por La Tribuna de Albacete.

El 8 de septiembre, la DOP Jumilla celebré du-
rante todo el dia una degustacion de vinos en el
stand de Castilla-La Mancha Media, donde los
visitantes pudieron descubrir la esencia del te-
rritorio jumillano en cada copa.

El 10 de septiembre, la denominacion estu-
vo presente en el Gran Pisto de la Tribuna, una
cita ineludible ano tras ano. Las bodegas DOP
Jumilla con presencia en Castilla-La Mancha

ofrecieron vinos unicos: Bodegas Ontalba pre-
sent6 Ontalba Sauvignon Blanc y Monastrellén;
San Dionisio ofrecié SF Verdejo y Mainetes Petit
Verdot; Santiago Apodstol sirvio Oferente Blanco
Barrica 2024 y Oferente Seleccién Tinto Monas-
trell 2023; Pio del Ramo presenté Chardonnay
Barrica Pio del Ramo y Pio Roble; Torrecastillo
mostro Torrecastillo Blanco, Torrecastillo Joven
y Garnacha Tintorera; y Finca Monastasia ofre-
ci6 Paraje Casa la Pena Blanco y Paraje Casa la
Pefa Tinto.

La participacion de la DOP Jumilla en las Ferias
de Albacete reforzé los lazos entre la denomi-
naciony el publico castellanomanchego durante
uno de los eventos festivos mas importantes de
esta region.

PATROCINIOS
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Catas didacticas de la
Fundacion Tierra de Vifiedos
de Castilla-La Mancha

La Denominacion de Origen Protegida Jumilla
colabord durante 2025 en catas didacticas or-
ganizadas por la Fundacion Tierra de Vinedos
de Castilla-La Mancha, participando en sesio-
nes celebradas en las cuatro provincias de la
region, en colaboracién con la Universidad de
Castilla-La Mancha.
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La DOP Jumilla estuvo presente en cuatro ca-
tas comentadas en la provincia de Albacete y en
las cuatro capitales provinciales. El jueves 20 de
marzo se celebré la primera cata en el Salén Cul-
tural de Madrigueras, el jueves 29 de mayo tuvo
lugar la segunda sesion en Elche de la Sierra, el
jueves 3 de julio se desarroll6 la tercera cata en
Barrax. Y, finalmente, el jueves 20 de noviembre
se cerrd el programa con una cata comentada
en Albacete capital.

Ademas, la denominacion particip6 en las catas
celebradas en las capitales de Ciudad Real, To-
ledo, Cuenca y Guadalajara.

Esta colaboraciéon permitié acercar los vinos
DOP Jumilla al publico castellanomanchego a
través de actividades formativas que reforzaron
el conocimiento sobre la denominacion en el
territorio regional.
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Conferencia Old
Vine 2025 en Napa,
California

PATROCINIOS
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