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DOP Jumilla se subió a la carroza Origen 
Murcia junto a otras denominaciones de la 
Región: Arroz de Calasparra, DOP Bullas, 
Pimentón de Murcia, Quesos de Murcia, Pera 
de Jumilla y DOP Yecla. 

El Bando de la Huerta es el mejor momento 
para reivindicar lo nuestro. Origen Murcia 
estuvo presente para poner en valor los 
productos con Denominación de Origen de la 
Región de Murcia. Una gran experiencia que 
vivimos y disfrutamos en grande. 

Origen Murcia en 
Bando de la Huerta
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La DOP Jumilla presente en los Premios 
Originales Región de Murcia 2026, junto a las 
Denominaciones de Origen de la Región. Una 
iniciativa que celebra lo que somos, de dónde 
venimos y hacia dónde vamos.

Silvano García, presidente del CRDOP Jumilla,  
presentó el Premio Comunicación Original, que 
fue otorgado a Pachi Larrosa, una de las voces 
clave del periodismo gastronómico en la Región. 
Académico de la Academia de Gastronomía de 
la Región de Murcia y autor de El Almirez en La 
Verdad, lleva años contando nuestra tierra con 
rigor y cercanía. Una figura clave para preservar 
y proyectar la cultura gastronómica de la Región 
de Murcia.

Premios Originales Región 
de Murcia 2026
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Jumilla vivió diez días de vino, músi-
ca, baile, desfiles, fuegos artificiales y 
celebración popular con motivo de la 

53.ª edición de su Fiesta de la Vendimia. 
 
Los actos incluyeron la tradicional ofrenda de 
las primeras uvas y el primer mosto al Niño 
de las Uvas, así como las fuentes que ma-
naron vino, las danzas folclóricas y los co-
loridos desfiles que recorrieron las calles del 
municipio. De este modo, Jumilla celebró por 
todo lo alto el inicio de una nueva cosecha. 
 
Como viene ocurriendo desde hace más de 800 
años, la llegada de las primeras uvas volvió a 
llenar de vida las calles de la localidad. Un año 
más, amigos, familias y visitantes se reunieron 
para celebrar una tradición que constituye una 
parte esencial de la identidad de nuestra tierra.

Fiestas de la Vendimia 
de Jumilla 2026

La 53.ª Fiesta de la Vendimia 
llenó de nuevo la Jumilla con 
vinos DOP Jumilla
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En mayo, la DOP 
Jumilla celebró una 
cata-experiencia en 
la Terraza del Res-
taurante Alviento 
(Cartagena), en co-
laboración con As-
troiberia. La velada 
unió gastronomía y 
observación astro-
nómica bajo el título 
"Vinos y Estrellas: 
Una noche bajo el 
firmamento".

El menú maridó tres vinos de la denominación 
con propuestas gastronómicas del restaurante: 
Carchelo Orange 2024, de Bodegas Carchelo, 
con alcachofa a la brasa y crujiente de jamón; 
Marzas Pie Franco, de Bodegas Delampa, con 
tosta de solomillo ibérico y cebolla carameliza-
da; y Sabatacha Crianza, de Bodegas BSI, con 
setas al ajillo y huevo a baja temperatura.

Los asistentes descubrieron la conexión entre 
el vino y el cosmos, y la noche concluyó con 
la observación de constelaciones a través de 
telescopios de alta potencia, ofreciendo una 
experiencia sensorial que combinó la esencia 
de los vinos de DOP Jumilla con el firmamento 
estrellado de Cartagena.

"Vinos y Estrellas": DOP Jumilla 
vivió una noche de maridaje y 
astronomía en Cartagena
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En junio, la DOP Jumilla colaboró con Astroibe-
ria y La Manga Golf Resort en la organización de 
un picnic con observación astronómica. Duran-
te el evento, los asistentes cataron cinco vinos 
procedentes del 31º Certamen de Calidad de los 
Vinos DOP Jumilla, una selección que puso en 
valor la diversidad y calidad de los vinos de la 
denominación.

Los vinos degustados fueron Carchelo Orange 
2024, de Bodegas Carchelo; San Simón Rosado 
2025, de García Carrión Bodegas 1890; Marzas 
2024, de Bodegas Delampa; Casa de la Ermita 
Roble, de Casa de la Ermita; y Amatus, de 
Bodegas Bleda.

La iniciativa combinó el disfrute del vino con una 
experiencia única bajo el cielo nocturno, ofre-
ciendo a los participantes una nueva forma de 
acercarse a los vinos de la DOP Jumilla en un 
entorno singular.

Cata observación astronómica 
con La Manga Golf Resort & 
Astroiberia
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Los vinos de la DOP Jumilla protagonizaron el maridaje de 
"POLLOCK", una experiencia gastronómica clandestina e 
inmersiva celebrada en una localización secreta del municipio de 
Fortuna. La propuesta formó parte de "Tempus Fortuna", segunda 
edición de las experiencias gastronómicas YAAAS, iniciativa 
impulsada por el Ayuntamiento de Fortuna que puso en valor el 
pasado y el presente de la localidad a través de una programación 
que fusionó cultura, gastronomía y tradiciones.

"POLLOCK" se inspiró en la libertad creativa y en la fuerza expre-
siva del artista Jackson Pollock, proponiendo un viaje sensorial 
en el que la gastronomía, el arte y las emociones se unieron para 
crear un encuentro único e irrepetible. La experiencia invitó a los 
asistentes a abandonar las normas establecidas y dejarse llevar 
por una puesta en escena donde el azar, la intuición y la autenti-
cidad fueron protagonistas.

Nueva cena YAAAS 
en Fortuna

"POLLOCK", 
la experiencia 
gastronómica de 
YAAAS en 
Fortuna 
maridada con 
DOP Jumilla

La propuesta gastronómica estuvo diseñada 
por Chin Chín Estudio, proyecto formado por 
Ana Ballester, diseñadora y directora de arte 
especializada en moda y creatividad visual, 
y Amor González, chef y directora de La Birdie 
Catering. Juntas desarrollaron una merienda-
cena en formato cóctel de pie, maridada con 
vinos de la DOP Jumilla y guiada por el sumiller 
Ismael Galiana, quien acompañó a los asistentes 
en el descubrimiento de las elaboraciones.

El dress code de la velada, "COLOR VS BN", sim-
bolizó el contraste entre el orden y el caos crea-
tivo, invitando a cada participante a expresar li-
bremente su personalidad a través de su estilo. 

Con esta colaboración, la DOP Jumilla reforzó 
su presencia en propuestas gastronómicas 
experienciales e innovadoras, conectando sus 
vinos con nuevas audiencias a través de formatos 
creativos que combinaron arte, sensorialidad y 
tradición, en sintonía con el espíritu de "Tempus 
Fortuna" de recuperar la identidad cultural del 
municipio.
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The Online Wine Tasting Club organizó una cata 
virtual en directo centrada en la DOP Jumilla, 
conducida por Jamie y Alex junto a varios 
enólogos de la región. La sesión profundizó en 
el descubrimiento de esta fascinante región 
vinícola, explorando cómo los climas extremos, 
la altitud, siglos de historia y la maestría humana 
se combinaron para crear vinos de profundidad, 
complejidad y el inconfundible carácter 
mediterráneo que distingue a Jumilla.

Los vinos degustados durante la cata fueron: Juan 
Gil Blanco ecológico 2025, de Bodegas Juan Gil; 
Gémina sin sulfitos añadidos ecológico 2024, de 
Bodegas BSI; Paraje Marín ecológico 2024, de 
Bodegas Viña Elena; Guarafía 2023, de Bodegas 
Carchelo; Mainetes Crianza Monastrell 2022, de 
Bodegas San Dionisio; y Por Ti 2022, de Bodegas 
Luzón.

El club de vinos 
británico celebró 
una cata virtual 
inolvidable dedicada a 
los vinos DOP Jumilla 
y recibimos la visita de 
uno de sus directores

La cata permitió a los asistentes adentrarse en 
la rica historia de Jumilla, desde sus viñedos 
milenarios hasta sus modernas obras maestras 
de Monastrell, todo ello desde la comodidad 
de sus hogares, reforzando la proyección 
internacional de los vinos de la denominación.

Colaboración con The Online 
Wine Tasting Club 
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La DOP Jumilla participó en una mesa redonda 
web especializada organizada en colaboración 
con Porto Protocol, bajo el título "Charla sobre el 
Clima - Lecciones de Resiliencia Climática de las 
Viñas Viejas".

Carolina Martínez Origone, secretaria gerente del 
CRDOP Jumilla, representó a la denominación en 
este encuentro vía Zoom, moderado por Sarah 
Abbott MW, junto a Antonela Manulli, fundadora 
de Fattoria La Maliosa (Toscana, Italia), y David 
Guimaraens, director técnico y enólogo de Taylor's 
& Fonseca Ports (Portugal).

DOP Jumilla compartió 
su experiencia sobre 
resiliencia climática en 
un panel internacional 
de Old Vine Conference 
y Porto Protocol

Durante la sesión, los invitados compartieron 
lecciones concretas sobre la gestión de viñedos 
viejos bajo estrés climático, abordando cómo 
los sistemas de raíces profundas mejoraron la 
resiliencia hídrica, el papel del equilibrio natural 
de las vides y la diversidad genética en la 
adaptación, así como la traducción de décadas 
de conocimiento del terreno en decisiones más 
inteligentes frente al cambio climático.

Colaboración con The Porto 
Protocol sobre cambio climático
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La secretaria gerente del Consejo Regulador 
Carolina Martínez Origone, ofreció un seminario 
de introducción a la DOP Jumilla en la academia 
WSET, destinado a profesores y alumnos estu-
diosos del mundo del vino de todo el mundo.

El seminario, titulado “Altura, tradición y calor: 
Explorando los vinos de Jumilla” se llevó a cabo 
de forma online, y ya cuenta con casi 1.000 re-
producciones. Este material forma parte de los 
recursos de la web de esta academia líder en 
formación de vino, y que cuenta con más de 
70.000 suscriptores.

Seminario WSET online de 
introducción a la DOP Jumilla
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Catas formación sumilleres en la Escuela de Hostelería de 
Móstoles y la Escuela Superior de Hostelería de Madrid 

-

Catas formación en Escuelas 
superiores de hostelería de España 

El sumiller Brandon Jordan, último be-
cado por el CRDOP Jumilla para es-
tudiar el Master de Sumillería en el 
Basque Culinary Center, hoy sumiller 
del prestigioso Restaurante Gurisa de 

Madrid, impartió tres catas de formación sobre 
la DOP Jumilla al futuro de la sumillería madri-
leña, que se forma tanto en la Escuela Superior 
de Hostelería de Madrid, como en la Escuela de 

Hostelería de Móstoles. Sus formaciones tratan 
los puntos diferenciadores de la DOP Jumilla, 
explicando su localización, clima, suelos o viti-
cultura, y centrándose en la variedad Monastrell, 
con una cata de distintos estilos de vinos DOP 
Jumilla, seleccionados entre los ganadores de 
la vigente edición del Certamen de Calidad Vinos 
DOP Jumilla.
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El Consejo Regulador de la DOP Jumilla organi-
zó el pasado mes de abril una formación dirigida 
a enólogos, viticultores, bodegueros, técnicos y 
comerciales de la DOP Jumilla, con el objetivo 
de consolidar conceptos que ya forman parte 
del ADN de la región y dotarlos de un lenguaje 
común, técnico y comunicable.

Los objetivos que se persiguieron durante 4 
sesiones consolidaron el concepto de frescura 
mediterránea como seña distintiva de Jumilla, 
profundizando en la Monastrell como eje 
identitario del territorio y comprendiendo cómo 
la diversidad paisajística y de suelos se traduce 
en estilos diferenciados de vino. Los asistentes 
pudieron reforzar una visión compartida de 
Jumilla como región diversa y coherente, líder 
de la renovación del vino mediterráneo y adquirir 
herramientas para expresar y comunicar el 
paisaje y la identidad de Jumilla en el ámbito 
nacional e internacional.

Organización Jornadas sobre 
"Frescura Mediterránea" con 
Antonio Candelas
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El futuro de las Indicaciones Geográficas (IG) 
Europeas fue el eje central de los debates ce-
lebrados en Bruselas, donde representantes 
políticos, organizaciones de productores y por-
tavoces de las principales Denominaciones de 
Origen vinícolas de Europa se reunieron para 
analizar la sostenibilidad, la competitividad y la 
implementación del nuevo Reglamento de la UE 
sobre IG de 2024.

Silvano García Abellán, presidente del Consejo 
Regulador de la DOP Jumilla, asistió como 
delegado en representación de la DOP Jumilla 
para participar en los encuentros sobre la mejor 
manera de reconocer, respaldar y empoderar 
a las agrupaciones de productores de IG, 
asegurando así la protección y el valor de sus 
Denominaciones.

Una de las principales conclusiones de la con-
ferencia fue la importancia de compartir enfo-
ques prácticos para la gestión del potencial 
productivo, la creación de valor a largo plazo y 
la salvaguarda de la reputación de las IG. Ante 
la constante evolución de las agrupaciones de 
productores en toda Europa, se puso de mani-
fiesto que la colaboración y el intercambio de 
conocimientos siguen siendo esenciales para 
construir un futuro más sólido para las regiones 
vitivinícolas.

La DOP Jumilla participó en unas 
jornadas sobre Denominaciones 
de Origen Europeas en Bruselas
Silvano García, presidente 
del CRDOP Jumilla, asiste a 
una conferencia de las DOP 
europeas
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